N=T =Rl FVFA_a—

DEJEUNER

—F
Mar-Dim 7K—H
11:30-15:30 (L.0.15:00)

MENU PAYSAN
LZa1— XAY (FAK -k 20HZEEH)

« Disponible uniquement en semaine, hors jours fériés. »

CIDRE + SOUPE DU JOUR + GALETTE PAYSANNE
AEDOY— KNI + KBDA—T7 + HLv b XA H X

¥2,9B0 [pers H—A#E

GALETTE AL wvb

CEuf miroir, jambon blanc, fromage et légumes biologiques du jour

BEESAAYI. Dv2R>TI5Y (N\L) o F—A KBOBHEER

MENU DU JOUR
Lh=Za1— 531 a—-)b

BAR A CIDRES -

CREPERIE LE BRETAGNE

MENU DU CHEF
LZa— 521 17

Reservation

CIDRE + SOUPE DU JOUR + GALETTE DE SAISON
AEHOY—KI + KADA—T7 + >170DHETIHHL Y b

¥3,980 [pers H— A%

CIDRE + SOUPE DU JOUR + GALETTE DE SAISON + DESSERT
AADI— KNI+ FXBADRA—=T + HLy b ARV v DT + FH—p

¥5,180)/ pers H— Ak

GALETTE AL wvb

Galette au choix parmi les galettes de saison affichées au tableau

FHDHL Y MPSEBEOVWCZZTET (RBIFR—RZ2IBL/ZEWY)

CIDRE RECOMMANDE BFTHD—RIL  Cidres au choix: IFEWUEBUZE (N

Cidre brut
FO —KNIL

Cidre doux
HO>— KL biologique

J VPN A== R RLES
(W7 Y TN 21—2A)

Jus de pomme pétillant

GALETTE AHLvh

Galette au choix parmi les galettes de saison affichées au tableau

FEHDOHL Y MPSRBEOVELZTET (RBIFR—RZEIBL/ZEWY)

DESSERT FH#—1h Dessert au choix: AN &KW HEROEE0
Crépe au beurre d’Hokkaids, sucre cassonade

Crépe, sauce chocolat Valrhona,
et sorbet maison du moment

g|ace vanille, amandes effilées

JrO—FF3aAL—N—ADU L =T UBEENZ—ENV TR 2H—DIL—T,
T7ZoTA A ATAAT7—EV RN REDBREYVINRA

Crépe pomme-caramel et glace vanille
VAZDIAVAR—KE
EREF v SX LT ALY LOIL—T,
V7T ARA



N—=T =Rl F14—ELLXZ1—

y N .
PAUSE CAFE CREPERIELEBRETAGNE B2
[=]

TA4—RA L «HTIT&N—»

DESSERTS MAISON
BRBOFH— b

Créme brilée au thé de sarrasin ¥950
FIERTEYDFLEIL—LTUalL

Crépedesaison . ... ¥1,850
Oy L—7

Crépe au beurre "Bordier’, sucreroux ¥1,350

AT A TINE—EAHBERBEOI L —T

! (Doub|e BEx) ¥1,850
Galette tatin..... ¥1,850
AN %
Pomme caramélisée, glace vanille, caramel beurre salé maison

WAZDF v I XV EEABRBENZ—F v I XIDTY—NTLY N TP 2571 ARA

Glaces du jour, deuxboules ¥1,100
ABDO7A AT ) —L2%ERR")

FRIFAX=ITY

BOISSONS SANS ALCOOL AU VERRE

JITNRUZY JZARKU>VY

CAFESETTHES O1—k—&H%E CIDRES, VINSETBIERES >—KJL, 71>, E—=J

Café biologique (chaud ou glacé) ¥ 750 Expresso biologique ¥ 750 Cidres leverre ¥ 1,100~ Val de Rance cidre pression ¥ 950
F—A=—vya—k— Ky N/ FAR) F—HZwOIRATLvY >—RNL ZN J7I RSVA RZTRI—RIL

Café creme ¥ 800 Cappuccino ¥ 800 Coupe de champagne le verre ¥ 2,000 Vins ( rouge / blanc) le verre ¥ 1,000~
H71o7 Hh7F—/ v /N—Z2 TSA 74> (Fx/8) TR

Café au lait de soja ¥ 850 Thé Mariage Frére % ¥ 850 "Telenn Du” Biére au blé noir ¥ 1,450 Heartland ¥ 1,000
2357 RPN = WAVEIVIN 1B TL>F71 TIWE——1EFEE—- N—=RZR/FY>

Tisane Le Bretagne ¥ 850 Thé Sarrasin ¥ 850

TNER—Za FUDFIVN=TF«— IR



IN—=TF =BV IR AZ1—

-t- bertrand larcher
4 le bretagne kagurazaka

CAFE - CREPE hor . HL—T
BAR A CIDRES /-7 v—RiL

Mer-Dim LUNCH 11:30- L.O.15:00
JK—H TEATIME 14:00-17:30

DINNER 17:30-23:00 (L.0.22:00)
BAR TIME 21:00-23:00 (L.0.22:30)

ENTREES
GIE2

Huitre crue(une piéce), vinaigre balsamique blanc, echalote, kombu ..

EHBOAE—X) RT7A4 MUY I2vOY b BF

Salade verte et [égumes biologiques de saison, vinaigrette au cidre .
TJU=YSEERDERBFR.>— NILT1 Ty b

Saumon mariné "maison”
BREYT—E>DTX

P4té breton maison, pickles maisonaucidre .

BRETNE—Z21RNNTES—RNILTA RA-DETIVARA

Assortiment de charcuterie. .

Syl a N -DBRYEDE

PLATS CHAUD

EHUVEHI

Noix de St-Jacques.au beurre d'al.gues MNAISON .o
WIZBDRT L BREVE=E/NNX —E K

Cocotte du moment *demanderauserveur .. .

A0y MR ARy TlicsBRlEEN

AMUSE GALETTES

BEOFERAH ALY b

Amuse galette beurres de sardine au piment d’Espelette .
NE=—Y =T IATLY NENTVHOFI1—-XHL v b

Amuse ga|ette chorizo Iberico, fromagem

ANXYTAFIVY F—ADOF7I1—XFL v b

Reservation

GALETTES SPECIALITES
HLy b ARS v U5

Galette fruits de mer Fruits de mer du moment, Saint-Jaques, crevette, fromage, champignon aucidre ..o
BORNMEDALY b GORNE. A2TEE. KEIE. F—X. Yy ¥al—LOY— NLE

Galette périgorc' Filet de canard japonais, écrasé de pommes de terre, maitake sauté, .................................>%¥2850
betterave, figue séchée, sauce au vin rouge et cassis.

ALy b XUD=)l EEBO7«L. S¥vHIEDIZSE., BEOVF—. E—V,
RSALWELL FTAIVEDTVADY —A

Galette clu Fumoir Saumon fumé maison, ceuf, fromage, Iégumes biologiques de saison, créme au citron et sauce beurre blancaucidres ... ¥2,850
ALYy b Fa1 TET—I EREAE—I/V—F2. 0. F—X SHOERTR. LTV U—L. Y—NLOT-LTZVY—R

Galette roll homard, homard, bisque de homard, sauce miso et yuzu, avocat, céleri, pomme ¥3,800

HLw NO—JL A=)l #F<v—EE. F7—LBEOLRYS, KEEMTOY—A, 7AD K. €OV, YAZ

Galette roll camenbert, jambon cru basque, salade verte, confiturede figues ... ¥2,350
HLw hO=)L AXIR=) HIVR—=I NATEENL F)—=2YSE AFSHAVT4F 21—l

Galette Roll saumon fumé, |égumes du moment,oeuf, fromage, créme fraiche ¥2,450
Hly hO=I AT—IY—FY RE-IY—F>. 0. F—X GAOFX

Galette roll paysanne, ceuf, jambon blanc, fromage et légumes biologiques dujour ... . ... ... .¥2180
ALy hO—Ib RAHPFUX 8. Nb F—X KROERER

DESSERTS
FH—h

Crépe de saiSOoN .. ¥1,850
FEHOIL—T

kdemander au serveur * A& v ZlcHBL I

Crépe au beurre "Bordier”, sucre roux ... ¥1,350  (Double EStX) ¥1,850
RIWTFAIEINE—ET S22 -0 0L—7

Crépe au Beurre d’ Hokkaido, haricots rouge, kuromitsu, glacethévert ... ... . ¥1,850
BENE—EDAZ BB FTAERERTAADI L—T

Crépe ou Grand marnier, glacevanille ¥1,850
JIURZIDT NG~ T7_ZF741ARA

Crépe, glace banane maison au rhum, sauce chocolat Valrhona Guanaja 70 %, cardamome ... . ¥1850
BREBNSFSLTFAAOIL—T J70—7F JF7F570%DF3AL— I —A DILEEY

Galette tatin, pomme caramélisée, g|ace vanille, caramel beurre salé maison. ¥1,850
HLYy REE JAZDF v SXA ) EEBRBUENEZ—F v IXILDTFTHY—N HLYy N T7ZSFA4RARA

Ga|ette Expresso & Ca rame| Glace maison au café du Brésil de Lattest (Omotesando), sauce caramel et sucre kokutd d’Okinawa....................... ¥ 1,650

IRATLYVF Y IRAINTLY N 7591 EI—b—T(LattestRSBER) &6/ LA ARE 7 A F+ I XL T—IY L CiiaESE

Créme briilée au thé de sarrasin ... ¥ 950
FIERTEIYRLEIL—LT VUL
Glaces du jour, deux boules ... ¥1,100

KEDFA AT —L2ER)

kdemander au serveur * A&wvJlchbBR XL

Le prix TTC / #5A A partir de 17h, une majoration de 10 % au titre du service sera appliquée.
178U, Y—EABRELTITHRBRD 1 0% ETEVWTHYET,



N—T —FKIb FaF—X=a1—
BAR A CIDRES - Reservation

7.
D I N E R TAF— ‘ CREPERIE LE BRETAGNE o

Mar-Dim 7K—H
17:30-23:00 (L.0.22:00)
BAR TIME 21:00-23:00 (L.0O.22:30)

MENU DU CHEF
Lh=Za1— 5731 17

CIDRE + SOUPEDU JOUR + ¥5,480 [pers H— A%
GALETTE SPECIALITE + DESSERT

=KW+ AXKBOR—T + TTC / BSA
HLyh AR vUF + FH—hK

CIDRE >—Fl

Cidre brut Cidre doux Jus de pomme pétillant biologique
FOS— KNI HO>— KNI JTFIN=)>—RIL RLAEA

R 7 v T 1—RA)
SOUPEDU JOUR #®HODA—7

GALETTE 7L vhb

BOISSONS alacarte AW

Veillez choisir une galette parmi les "galettes spécialités” Vins ( [ blanc) | ¥ 1000~

HLw RZARS ¥ ) FHASEBOL XN Coupe de champagne le verre ¥ 2,000 '7':/5\ ro(l;l_lg‘—jE) anc e“v_erre ’
Sv/N—=1 G52 - 5 TR

DESSERT F#¥#—b Dessert au choix TF&YUEBOEZ Cidres leverre ¥ 950~ Vin orange leverre  ¥1,400
S— b IS5 FL22IA> JS5A

Crépe, sauce chocolat Valrhona, glace vanille, amandes effilées .
¥ 1100 Jus de Pomme Pétillant le verre ¥ 950

7|:|_ aL— —7. 77— = . = — T K Poiré Domfront Le Doyen 4% le verre . R . - L
77 FFadlL—hNDIL—T, 7571 A. AZAA7—EVNR N A RACAWEERY A7 1—7) TSR

Crépe au beurre d’Hokkaids, sucre cassonade et sorbet maison du moment
LEENE—EDVF— R 2H—DIL—T . REHOBREYVIINFA
Crépe pomme-caramel et glace vanille ] CAFE OU THE MARIAGE FRERES B#0I1—k—%77U7—S17 L—IOH%
WAZEFYIXNDTL—T . T7Z5FAARA

. . Café (chaud ou glacé) ¥ 750~ Thé Mariage Frere % ¥ 850
Crépe au Grand Marnier, glace vanille +¥300 F—FH=wHra—t— Ry N/ PAR) TYF— 17 L— LD

GIIRZTIDT NG L—T, T72S5FAARA

Service non compris 10% | BB Y —EARELTIRERD 1 0% ZTBVOWTHVET.



LARZY IFVRAZa—
NOS MENUS

MENU TERRE OU MER  ¥9,800 [ pers s—Ai
BOEBA F=lE KOEAI—2R

Entrée froide + entrée chaude + poisson ou viande + dessert

BRI + BATE + FARIE T BRRIE + TY-b

Sériole marinée, chou-fleur et nagaimo, raifort, dashi de kombu

AYNFORV R AVTZT—ERF BEDIVOEFEY BRKN—TA1I
Moules mariniéres

TIVAE-Y2-ITTIIVEE L—IEHOTUZI—I

Carrelet poélé, champignons frits, oseille, sauce au cidre Ou

ERORIL F/20T7VY N FEAT —RNILI—X EJ/irS

Cerf d'Ezo réti, sauce Grand Veneur, beurre maftre d’hdtel aux raisins de Koshu

WREOO—AN JZ2 TX—I BMT RTOX—NL RFIL

Dessert du jour

ABDOTH— K

MENU GOURMAND ¥12,800 [ pers s—A#
YI7DHEITITHHERI-A
Entrée froide + entrée chaude + poisson + viande + dessert

SRR HEIR+ BREE+BAREE+ T — b

Sériole marinée, chou-fleur et nagaimo, raifort, dashi de kombu

AUNRFORIZ HVTIT—ERF BEDIVOFY BHEKN—TFAI

Moules mariniéres

TIVAEY- Y- ITTIVEE L—IEDOTYZI—Jb

Carrelet poélé, champignons frits, oseille, sauce au cidre

ORI £/307 )y b FEAL —RILY—R

Cerf d’Ezo réti, sauce Grand Veneur, beurre maftre d’hdtel aux raisins de Koshu

WREBOO—AN 772 TX—I BT RTIDOXA—NL K7L

Dessert du jour

KEOFH— h
4 oo AZ1—RNEE
4 +¥700 par changement 4 IR UICOE TIA¥TOOTEETEET

MENU HOMARD BLEU  ¥16,800 [ pers 5—A#
FAR—=NTI—O2—R

Entrée de homard

F~—ILDHTFE

Homard bleu réti
F~—I TIL—DFIE
Viande du jour
ABDOHARIE

Dessert du jour

AEOFH— h

LA SELECTION  ¥17,800 [ pers 5—Ai
S.-tlLIYaV~EBEO—MIO— A~

ENTREE FROIDE
AT

-t

Terrine de congre, artichauts a la barigou|e, sauce au cidre réduit ‘
RIBEMERFDTI—X 7—FT«4—F3—ID/NJJT—IL
BFEHIE—NIL/—A

ENTREE CHAUDE
JRETSE

[}
1
()
L

Queue de homard grillée, farz noir en chemise de chou, jus de homard

FX—IBEORDIIINES2—T 7Y Da- R-F3—I

PLAT
XA

PR F
Sole meuniére, sauce au beurre noisette ‘ ‘

FEFEEOLZIIL EHLNE—/—A

Rumsteck de Wagyu réti, [égumes grillés, sauce au poivre ‘

MFEHBRDOO—AM BUFEOT IV V=R KT T

DESSERT
S — |

[3
Crépe flambée au Grand Marnier, glace 4 la vanille ‘
IV RZIDT NG L—T T7Z5FARRA

ACCORDS METS ET VINS Selon les plats, flocti
R nous vous proposerons une sélection
DAIRFTIV2Y de vins.
BREICEDET.ETTHD
VA2 EZBAVEELET,
Coupe de champagne et accords mets et vins ¥7,000 /pers B
JIAVY Ny + KAODETITHTA ¥8,500 [pers 5—A#

Tous les convives d'une table doivent choisir le méme menu. Merci pour votre compréhension.

BUEDDT=TITREIA-ROH—ZEHBBNNULE T,

Ce menu est proposé par personne et ne peut étre partagé.

CHEBREB—ARDAZ1-DAY T EHHOULTHOET .

Service non compris (10 %)
AT —EZABEVTCREBRDI10%ZIRNTHODE T,



LANSY SUFAZa—
FORMULE
SAINT-MALO

7#—3a)l B2 .-<0O

AMUSE-BOUCHE + SOUPE + RISOTTO ¥5,800 [pers B—A#

+ POISSON + DESSERT
FIa—X+A=T+ DIy hk
RRE + FY—p

AMUSE-BOUCHE 73 1—X

SOUPE A—7

Vichyssoise - Gelée de homard aux graines de sarrasin

TAIVIT—=X - FEDREFT—IBEDD 1L EEDHIC

RISOTTO YV k

Risotto de sarrasin de Bretagne aux crevettes sakura

TINE—ZaFFIENALZD)VY N IERA

POISSON fuk}IE

Saumon en croiite de sarrasin, sauce beurre blanc au cidre

Y—E2DZEHLY MaH >— RIVERAKDT—I TS5 —2A

DESSSERT FH#— b

Blanc-mange au lait de soja

DTSRI

Veuillez noter que ce menu est pour une personne. Vous ne pouvez pas le partager.

CHEBEB—ARDAZ21—DABYITRBHOLTHODE T,
Service non compris 10%

AEY—EABMEVTCREBRDI10%EIRNTHODT T prix TTC / BREREEHEATY .

MENU
DE BRETAGNE

L=Za1— KR TJIE—=2

AMUSE-BOUCHE + ENTREE + SOUPE ¥6,800 [pers H—A#

+ POISSON OU VIANDE + DESSERT
FI1—X+ MR+ RA—7
RBIE FIXRE + 7Y - b

AMUSE-BOUCHE 73 1—X

ENTREE Hi3

P4té breton maison

BRETINEA—=1R/NT

SOUPE A—7

Soupe de poisson

A—7 R RIVYRNHDA—T)

au choix

POISSON OU VIANDE AR /13 BBPIE DITLUBBOAZN

Saumon en croiite de sarrasin, R&ti de porc de Bretagne

sauce beurre blanc au cidre TIA——1FEBFEO—AOO5T 1
Y—E2DFIFH LY MaH
—RIVABRDT—=INTS—2A

DESSSERT FH#—p

Crépe beurre sucre

BEENR—EREOT L—T

ACCORDS METS ET CIDRES ¥— RKILRF7Y V45 ¥3,500 [pers B— A%

3 verres de cidre sélectionnés par notre sommelier pour accompagner le Menu Bretagne

I—RICEDETVLUINERLZ>— N3
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