IN—T =RV SFAZ1—

DEJEUNER

ZF
Mar-Dim 7K—H
11:30-15:30 (L.0.14:00)

MENU PAYSAN
Lh=a1— XA HF>

CIDRE + SOUPE DU JOUR + GALETTE PAYSANNE
AED—RIL + KEBOA—T + HLy b XA HFUX

¥2,950 [pers H—A#

GALETTE AL vhb

Galette PAYSANNE

ALy MARAHF R

CEuf miroir, jambon blanc, fromage, Iégume du jour

BERERAAYT. v 2R>T oY (N\L) « F—A AHOBFX

MENU DU CHEF CREPIER
Lh=-a1— 53117 7L—FEL

CIDRE + SOUPE DU JOUR + GALETTE DU CHEF
AHDY—BRIV + KHODRA—T + 212 70HTTHHLY b

¥3,800 /pers H— Al

GALETTE AL vb Galette au choix : EBEH D EFIB VXN

Galette au choix parmi les galettes de saison affichées au tableau.

FHOH LY "MPOBEFVETEY (ARIFALR Y TICEBRZEY)

DESSERT ;ﬂ:_l\ +¥1,000 Dessert au choix EBHDEHRVIEZLY

Crépe au beurre d'Hokkaids, Crépe pomme-caramel et glace vanille

sucre kokutd et glace de saison

WAZOAVR—KE

jtﬁﬁ/\'}’-&ﬁﬁﬁ&%ﬁ@ﬁ [/_7\ 55"\2%‘:\’— v 3)( )[/7_)[/# [/0)7 [/_7‘\

FHOT A ARA S =S AR

~ BAR A CIDRES - Reservation
CREPERIE LE BRETAGNE A

BEERBAX=ITY

BOISSONS alacarte HERAM

Coupe de champagne leverre ¥ 2,000 Vins (rouge [ blanc ) le verre ¥1100
SvrIS—Z1 TS5 741> (FK/8) S
Cidres leverre ¥ 950~ Vin orange le verre ¥1,350
SR 552 FL2DoA> TS
Poiré Domfront Le Doyen 4% leverre ¥ 1,100 Jus de Pomme Pétillant le verre ¥ 950

CAFE OU THE MARIAGE FRERES B#Od—b—FkiEvU7—21 7= OK

Café (chaud ou glacé) ¥ 750~ Thé Mariage Freére % ¥ 850
F—HZvoaA—k— Ky b/ FARA) ~UF7—=22 7 L—ILODREZR

A partir de 17h, une majoration de 10 % au titre du service sera appliquée./ B —EPABELTTHRERD 1 0% LBV THUET,



N—=F4F—AZa—

DINER

54 F—

Mar-Dim 7K—H

17:30-23:00 (L.0.22:00)

BAR TIME 21:00-23:00 (L.0.22:30)

MENU A LA TABLE
LZa— 7 5 =TI

CIDRE + SOUPE + GALETTE + DESSERT
=R+ A=7 + HLyb + FH—p

¥5,000 / pers H— A

Le prix TTC / HA

SOUPE RA—-7

Soupe du Jour
ABDA—T

GALETTE JFlLvhk

Veillez choisir une galette parmi les “galettes spécialités”

ALY KA ¥ U THEEREDL7ZE0)

DESSERT FY¥—Fh

Dessert au choix

ELEHPHERVKEZLD

Crépe au beurre d'Hokkaids, Crér

sucre kokuts et g|ace de saison etg

tEE/ N —& WAZDOOAYR—KNE

THEREREDOY L —. EHOFAARA  BREF v IXILT—ILBLOIL—T,
T7ZoTF7A ARA

e pomme-caramel
ace vanille

BOISSONS alacarte AW

Coupe de champagne leverre ¥ 2,000
v N—Z1 TSR

Cidres leverre ¥ 950~
>—Rb JIA

Poiré Domfront Le Doyen 4% leverre ¥ 1,100

RIL RO b ROAv> A

BAR A CIDRES -
CREPERIE LE BRETAGNE

Vins (rouge [ blanc) le verre
14> GR/8H) JZA
Vin orange le verre
FL2ITA TS5
Jus de Pomme Pétillant le verre

RLEFWFEBIAZI 1—R) TS A

Reservation

¥ 1,100 ~

¥ 1,350

¥ 950

CAFE OU THE MARIAGE FRERES B#MNDd1—kb—FAEREvU7—2a1 70—V 0OE

Café (chaud ou glacé) ¥ 750~
A—HZvoaA—k— KRy N/ FALRA)

Thé Mariage Frére
SYUF7—=221 7 L—IVOFTE

% ¥ 850

Service non compris 10% | BIERY —EARELTZREBRD 1 0% ZEVTEYET.



Reservation [Eg

N=T =RV JFVRAZa—
¢ T

-~ bertrand larcher GALETTES SPECIALITES 7
4 le bretagne kagurazaka ALY b ARZYUT @

i . Galette fruits de mer  Fruits de mer du moment, Saint-Jaques, crevette, fromage, champignon au cidre ... ... . ¥2,850
CAFE - CREPE "oz - IL—7 BAORNMEOHL Y N GORNE. A&FEE. FEIL, F—X. IyYal—L0Y— LK
N Galette “Savoie”  Fromage a raclette et vin blanc, diot de Savoie fait maison, pommes de terre, confit d'oignons au cidre, salade verte .. ¥2,450
BAR A CIDRES N=r7 Z=Fl HLw NYST4T" SrLy hF—XEBTA Y. RS T TE [F14] Y—t—Y. K7 b, FTREDIAVT (. $54
Galette Morue“SHIO-KOUJI”  Morue marinée au shio kaji, chou braisé, chorizo croustillant, fromage, sauce beurre blanc fagon tartare et salade. ... ¥ 2,450
BZEFEFYXYDHLY N EATIUXLERS, ZRUEZEF YAV, AUAHUOFIVY— F—X KILEIRT-IVTSU—A Y54

Mer-Dim LUNCH 11:30-15:30 (L.0.14:00)
K—H TEATIME 14:00-17:30
DINNER 17:30-23:00 (L.0.22:00)

Galette roll camenbert, jambon cru basque, salade verte, confiture de figues ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ¥2,350
AHLw hO—=L A=) HIVR—WENRITEENLTY—>HSEAFOo/AY T4 F1—-AOH Ly hOa—ib

BAR TIME 21:00-23:00 (L.0.22:30) Galette Roll saumon fumé maison, légumes du moment,oeuf, fromage, créme fraiche .¥2,450
ALy hO—I A=Y —FY BREIAET-—IY—EVEN. F—Z. AOFKOHLY hO—I
, Galette Roll Légume du moment ceuf, fromage, Jambon blanc ... .. ¥2150
ENTREES HLy RO—I RAHFUR  BF—ZIv >R TS EQBROHLY hO—I
RIISK Galette roll confit d'oignon au cidre, ceuf, fromage, jambon blanc ......¥1950
Huitre crue(une piéce), vinaigre balsamique blanc, echalote, kombu .. ¥950 ALy NO—=I FZFY BF=AXI¥>RITSV FZF>I—RLAYT1OHLY hO—b
FHBOAE—R) ATA WY I T2vOY b BE Galette roll classic, ceuf, fromage, jambonblanc ¥1,750
Saumon mariné "maison ¥1,800 Ly hNad—IL 953V YT BF-X Iy RYITS>OHLY hO—Jb
BRBY—E> DT X
P4até breton maison, pickles maisonaucidre ... ¥1,800 DE ERT
BREBTNE—Z1RNTE—RILTARH—DETIVARA _-Ij-SSI\ S
Assortiment de charcuterie ¥1,850 4
rllFahN)-OBRUAEDE CREPEDESAISON ¥1,850
O L—T
*demander au serveur * A& 7lILHBR LI
PLATS CHAUD . g .
8 AUV I Crépe au beurre "Bordier”, sucre roux ... ¥1,250  (Double ESEX) ¥1,650
A FIWT A IBNE—ETZI2aH—DUL—7
Brandade de morue _¥1,800 Crépe au Beurre d’ Hokkaido, haricots rouge, kuromitsu, glace thé vert, chantilly ... ¥1,850
T8 —RN-NFEJ2-BFZELCPDPOVEDEIPVNE L BENE—EHAZ BB FRHERTAADIL—T KA v To ) —LRA
Noix de St-Jacques au beurre d'algues maison ... ¥2,180 Crépe ou Grand marnier, glace vanille ¥1850
MILZRDRT L BREER/ N — R JSVRZINT SR L—T ., T7 =571 AFx
Parmentier de confit de car:a‘rd..et.p;ojiron ...................................................... ¥2,750 Crépe banane-chocolat, glace vanille, flambée au rhum artisanal de Nagura,_____. ¥1.850
WD TAENRFYDE2LLDTZRY RERLABES ST NSLATISINLENFFEFITAL—NDIL—TF T7 =571 AGRA
’Cjocotte du n:l;r;e,n,t "demanden:.au.serveut """""""""""""""""""""""""""""""" ¥2,500 Amuse ga|ette chocolat “Valrhona” Grand Mére, caramel au beurre salé maison ¥1,480
DT M ARYTIBFRTEEN FI1—X FH—h ALy b HALT7O—FF 3T — hEF P SXLT—ILHL
Galette tatin, pomme caramélisée, glace vanille, caramel beurre salé maison................................ ¥1,850
AMUSE GALETTES P \ '8 ’ . ’
. HLY REEV WAZOF vy S AV EEABREWENR—F ¥ IXILDTY—N LY NT7 571 ARA
EO2FAHLY B
Créme briilée au thé de sarrasin ... e ¥ 950
Amuse galette beurres de sardine au piment d'Espelette ... ¥1,480 FIETEYMLEYL—LTYUa L
NE—Y—F4 > IATLY NENRTUADF7I2—-XFL v b
Glaces du jour, deux boules ... ¥1,100
Amuse galette chorizo lberico, fromage ¥1,280 KEDOTA 25— LOFER )

ANXYAFI VI F—ADF7I1—XHL Vb
Amuse ga|ette au beurre cl'a|gues @ISO . oo

ARBBENZ—OFI1—XHL Y b

kdemander au serveur * A&wvJlchbBR XL

Le prix TTC / #5A A partir de 17h, une majoration de 10 % au titre du service sera appliquée.
178U, Y—EABRELTITHRBRD 1 0% ETEVWTHYET,



LAMTY OA—AAXZ 21—

SUGGESTION DU MOIS
ZHOBTTH

ENTREE FROIDE

BIEVRETR

Sayori marinée, asperges, concombre,

geléedecidreetd'algues .. ¥3,200

HPIAVDKRTA NI R,
JV=2TFANGHAAEBRDY S X —RILDT 2L BRKOERXR

ENTREE CHAUDE

AR D UVATSR

Asperge blanche, sauce hollandaise ... ¥4,800
O7—IVERTA NP ANTHA,

452 F—Z )~ A

CRUSTACES

Ry A I8

Homard poélé au beurre, mousse de crevettes,

Saint-Jacques japonaise et saumon, sauce aux algues .. ¥2800
FY—IBEDRIL BRBEFRE. Y—E2DL—A,

B#RDV—A

POISSON

BRKIE

Sawarami-cuit, algues mijotées, salade de [égumes printaniers,

coulis de fleurs de colza, sauce au lait ribot ... . ¥3,400

BOIF1A BROIV AT BROEHRY 54
OO T—) FEBENE—IN DY~

VIANDE

FAKHIE

R&ti de veau de Hokkaids, fricassée de l[égumes de saison,

sauce aux morilles ... ¥5,400
BEEFFO-AOOT 1 FHFXOTVAYEEI-IEDY/—A
Ty NRT 3 —
DESSERT
TH¥—b

Desserts du moment
FEHOTHY—b

k Demander au serveur
A2y 7IcBEBREEN

.................................. . ¥1,850

NOS MENUS

MENU TERRE OU MER  ¥8,500 [ pers s—A#
BOEH £lzld KOBEAI—2

Amuse-bouche + Entrée froide + Crustacés + Poisson ou “Viande + Dessert + Mignardises
72a1—X + GRIE + FRSERIE + FARERLZEEAME + TY— b + NERBEF
*Supplément viande : +700JPY HEIRIEIEZ+ ¥700

MENU DU CHEF  ¥10,800 [/ pers s—A#
JI70ETITHI-R

Amuse-bouche + Entrée froide + Entrée chaude + Crustacés + Viande + Dessert + Mignardises

72 a1—X + BEIE + B + FREERIE + FRAKIE + BRHE + FY - + NELRBETF

NENU HOMARD BLEU ¥15,800 / pers 5— A%k Selon les arrivages

5 ABRRIC &Y SRS
Fv—Ib FIb—D2—R FABNBERTEVET,

Amuse-bouche + Entrée au homard + Plat de homard bleu + Viande + Dessert + Mignardises

TI1—X+ FV—INEFEFHIE + A7 TI—HIE + SARE + TH— b + NESBRBEF

MENU DE BRETAGNE ¥5,800 [ pers s—A#
LZai— K TI&E—=121

Amuse-bouche + P4té breton “maison”
+ Saumon en crolte de sarrasin

+ Viande du jour

+ Crepe beurre sucre d'Okinawa

FIi—X+BRBINE—Z21RNT
+H—ELDEEEHLY bBH

+ ABDOHEHIE

+ UBEE/ N — EMREREO I L—T

BHBPOARICKY
ACCEOI?DS\METS ET VINS AN A TR ET
DAINTILT

¥6,500 [pers 5—A#
Coupe de champagne et suggestion de vin du jour ¥7,000 [pers 5—Ai
GRSy + KAOETITHITAV ¥8,000 [pers 5—Ai

Tous les convives d'une table doivent choisir le méme menu. Merci pour votre compréhension.
BOEDDT—=TNTRI-RDHFE—EHBBNNCLET,

Veuillez noter que ce menu est pour une personne. Vous ne pouvez pas le partager.

CELRB—ARDAZ1-DABY I TEHHOLTHOFT,

Service non compris 10%

AEY—EAMELTCRBRDI0%ZRNTHDET,



RAZ=a21—

I
\I
A\
I
\l

LAk

ENTREES
I

Huftre crue (une pi‘ece), vinaigre ba|samique blanc, échalote, kombu... ... ¥950

EHEAE—-X)
RIA4 MY IvyOY MEF

Coquillages de moment gratinées a la bretonne. ... ¥2500

BAOBEDIZR> TIER—Z1f

SOUPE @ POISSONS -..eviiie e .¥2,800
A—T RRIYV(BNDA—T)

P At DOt ON AT ON. et ¥1,800
BR#TINE——1R/NT

Poisson du jour mariné......................................................¥3500
ABEO#HAT X

Entrée du jour
AHDRIE
* ARV 7ICEBRLLEEN  Demander au serveur

LA CARTE DU RESTAURANT
LAMS XZa2—

PLATS
XA

Saumon en crolte de sarrasin, sauce beurre blancaucidre ... ¥3600

Y—EDEREHLY MEH. —RIVRAKRDT—IT 52—

Sole meuniére sauce au beurre noisette.................... ... ¥5,400
EFEEOLZTILENSLNE—Y—R
Porc roti, sauce charcutiére.. ... ¥4,500

TIE—Z1FEBRBO—ADOT( V—A ¥IFar4I—)

Filet de Boeuf "WAGYU" poélé, legumes biologiques de saison, sauce vin rouge..... ¥5,800
METALADKRIL ZEHOFHHE KTV —A

Plat du jour

ABDXAA >
* ARV IICHEBRLLEL Demander au serveur

Homard entier flambé au whisky EDDU, sauce armoricaine (1-2 personnes) .. ] ¥14,000
Fe—ILBENO—Ab
EDDU A AF—TF>N FAX)F—XJ—A(1—2AHi)

Beurre Bordier .o ¥400
AT 1 TINE—

Service non compris 10%
AEY—EABELTTREBRD 1 0%ZRVTHOET,




