IN—T =RV SFAZ1—

DEJEUNER

ZF
Mar-Dim 7K—H
11:30-15:30 (L.0.14:00)

MENU PAYSAN
Lh=a1— XA HF>

CIDRE + SOUPE DU JOUR + GALETTE PAYSANNE ¥2,950 [pers H—AH
AED—RIL + KEBOA—T + HLy b XA HFUX

GALETTE AL vhb

Galette PAYSANNE

ALy MARAHF R

CEuf miroir, jambon blanc, fromage, Iégume du jour

BERERAAYT. v 2R>T oY (N\L) « F—A AHOBFX

MENU DU CHEF CREPIER
Lh=-a1— 53117 7L—FEL

CIDRE + SOUPE DU JOUR + GALETTE DU CHEF ¥3,800 [pers H—AM
AHDY—BRIV + KHODRA—T + 212 70HTTHHLY b

GALETTE AL vb Galette au choix : EBEH D EFIB VXN

Galette "Terroir" Galette saumon”SHIO-KOJI”

AlLv h'FaOog—i" Hw NF—E 185

Canard d’Aomori, sauce forestiére, réduction de cidre, Saumon mi-cuit au shiokoji, fondue de poireaux, fromage,
poireaux de Kyoto et fromage sauce beurre blanc au cidre et salade
EREEBRAOYV T —. EHOY Y 1I—LEF—X, ik o2 r=t A SOL7AVDIIN

RELRS—RIVY—A. AERERL AROO—=TF>TFa&EF—R,

S RIVABED T — LD 5 — AL INEHY SRR

DESSERT ;ﬂ:_l\ +¥1,000 Dessert au choix EBHDEHRVIEZLY

Crépe au beurre d’'Hokkaido, Glaces du jour, deux boules
sucre d’'Okinawa, g|ace au thé vert KEADTA AL — OB
JBEENX— R RERE. kdemander au serveur * A& ZlcEBR L

BROFAADI L—7

~ BAR A CIDRES - Reservation
CREPERIE LE BRETAGNE A

BEEFAX—=ITY

BOISSONS alacarte HERAM

Coupe de champagne leverre ¥ 2,000 Vins (rouge [ blanc) le verre ¥ 1,000~
SvrIS—Z1 TS5 741> (FK/8) S
Cidres le verre ¥ 850~ Vin orange le verre ¥ 1,350
S— R J52 A2 oA> IS5
Poiré Domfront Le Doyen 4% leverre ¥ 1,000 Jus de Pomme Pétillant le verre ¥ 950

CAFE OU THE MARIAGE FRERES B#Od—b—FkiEvU7—21 7= OK

Café (chaud ou glacé) ¥ 750~ Thé Mariage Freére % ¥ 850
F—HZvoaA—k— Ky b/ FARA) ~UF7—=22 7 L—ILODREZR

A partir de 17h, une majoration de 10 % au titre du service sera appliquée./ B —EPABELTTHRERD 1 0% LBV THUET,



N—=T =Rl T4—EFA L X _a1—

PAUSE CAFE

TA4—RA L «HTIT&N—»

DESSERTS MAISON
BRBOFH— b

Créme briilée au thé de sarrasin

ZERTEY DT LEIL—LT )2l

Far breton

TJ7— JILRY

Gateau au chocolat
AHbh—>335

Tarte de saison

AEDOFHO LI b

Créme caramel

JL—LF¥ X)L

Glaces du jour, deux boules

REOF7A AT ) —L2%ERE)

BOISSONS SANS ALCOOL
YNNG

CAFESETTHES O—k—t¢ &%

Café biologique (chaud ou glacé) ¥ 750
F—AHZvoa—k— Ky N/ FAR)

Café creme ¥ 800
HI71o7

Café au lait de soja ¥ 850
2357

Tisane Le Bretagne ¥ 850

TNER—Za FUIFIVN=TF«—

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ¥1,100

Expresso biologique
F—AZYvIIATLvY
Cappuccino

HTF—/

Thé Mariage Frére
SUTF—=2 217 L—IVORIER

Thé Sarrasin

NS S

¥ 750

¥ 800

% ¥ 850

¥ 850

AU VERRE
TJZARI)>Y

CIDRES, VINS ETBIERES >—FKJL. 714>, E—J

Cidres le verre
=R T
Coupe de champagne le verre
D A ] TIA

"Telenn Du” Biére au blé noir

FL>F a1 TINE——1FEFIXE—I

BARA CIDRES -
CREPERIE LE BRETAGNE

¥ 850~

¥ 2,000

¥ 1,400

Reservation

FRIFAX=ITT

Val de Rance cidre pression ¥ 850
J7I RSVAEI—RIL

Vins (rouge [ blanc) le verre ¥ 1,000~
714> (FR/8) ZA s

Heartland ¥ 1,000

IN=RZ2R/FD



N—TFAF—=A=a1—

DINER

71—
Mar-Dim 7K—H

17:30-23:00 (L.O.22:00)

BAR TIME 21:00-23:00 (L.O.22:30)

MENU DU CHEF CREPIER
Lh=-a1— 5117 JL—EXI

SOUPE + GALETTE + DESSERT
A—7 + ALk + FH—h

¥5,000 / pers H— Ak

Le prix TTC / HtiA

SOUPE RA—7

Soupe du Jour
AHDA—

GALETTE JHLvyhb

Veillez choisir une galette parmi les "galettes spécialités”

ALy RAXD ¥ U FHEHEOL /ZE0)

DESSERT ZF#—b

Dessert au choix

BOISSONS alacarte FHRAY

Coupe de champagne le verre
SvN—Z2 IS5
Cidres le verre
>—NRNb TIA
Poiré Domfront Le Doyen 4% le verre

RO R>T70O2 I ROAv> AP PN

CREPERIE LE BRETAGNE

BAR A CIDRES - Reservation

¥ 2,000 Vins ( rouge / blanc) le verre ¥ 1,000~
4> GR/8) ISR

¥ 850~ Vin oranse le verre ¥ 1,350
FLoITAY 553

¥ 1,000 Jus de Pomme Pétillant le verre ¥ 950

RLEAWFIIATS 1—A) TSR

CAFE OU THE MARIAGE FRERES B#01—bt—F &IV 7—Sa 70— O%E

EEEPHRULEZL Café (chaud ou glacé)

Crépe épaisse au beurre « Bordier », F—AHZvyaA—k— Ky b/ FA2R)
sucre d'‘Okinawa Crépe de saison

JCBEE/NE—& oy L—7

HREREEOEGEX L — *demander au serveur * 2Ry 7ILEBRLEEN

¥ 750~ Thé Mariage Frére & ¥ 850
AN En?2WAVES IV IS

Service non compris 10% [ A& — EARELTZHRERD 1 0% 2BV TEYET.



N—=TF =KWV JFVRAZ21—

Mer-Dim 7K—H

LUNCH 11:30-15:30 (L.0.14:00) TEA TIME 14:00-17:30
DINNER 17:30-23:00 (L.0.22:00) BAR TIME 21:00-23:00 (L.0.22:30)

ENTREES
GIE2

Huitre crue(une piéce), vinaigre balsamique blanc, echalote, kombu.

EHIIEAE—X) AU ML IO I2vAOY M BF

Soupedujour

EN=I0P S

Soupedepoisson ..

RNBOA—T

. r n . n
Saumon mariné 'maison. ...

BREY—E2OITIR YT XRX

Noix de St-Jacques au beurre d'algues maison ...

RIZBDRT L BREEE/NZ —EK
P3até breton maison, pickles maisonaucidre ..

BRETNE—Z21RNTES—RNILTA XA—DETIVARA

AMUSE GALETTES

BDOFH ALY b

Amuse galette beurres de sardine au piment d’Espelette
NE—Y—=FT 4 ITATLY NENTVHDOF7I2—XHL vk
Amuse galette chorizo Iberico, 'Fromage,
ANYAF VI F—AOF7I1—XHAL Y b
Amuse galette au beurre d’algues maison................. .

BREBENX—DF7Ia1—XHL vk

COCOTTE DUMOMENT
O3y MRIE
Poulet au cidre.

ERDY— RILFIAH

FROMAGES
F—X
Assortiment de fromages “Fermier” du moment.

TJINIIF—ADEYEDYE

(3Types 37&) ¥1,100 (4Types 478) ¥1,950

Reservation

GALETTES SPECIALITES
HLy b ARS v U5

Galette fruits de mer  Fruits de mer du moment, Saint-Jaques, crevette, fromage, champignon au cidre ... .
BAORMEDALY N A0RNE. A&FEE. XETE. F—X A&FETYY2L—LOY— NLE

Galette "Terroir”  Canard d’Aomori, sauce forestiére, réduction de cidre, poireaux de Kyoto et fromage. ... ¥2,850
ALy NFOT—I" SHREEBROYVT—. FHOTY Y 1—LEF—X, BEARY—FLY—A, AERERZ

Galette saumon “SHIO-KOJI”  Saumon mi-cuit au shiokoji, fondue de poireaux, fromage, sauce beurre blanc au cidre et salade..... ¥2,450
Ly NF—F2 188 9—E B8 UROIUL, ROO—T4>F21EF X ¥— NUBROT—LTSIV—RA, NSBEYTERE
Galette roll "TOFU" et "YUBA", houmous, tomates semi-séchées maison, salade verte . ... ¥2350
BEBERE. TLA BREEZIRFAIT M JU=2TSE0OHLY PO—IL +SRETASHEEBTERADOBEET.

Galette roll camenbert, jambon cru basque, salade verte, confiture de flgues . ... ¥2,350
ARNR—WENATEENL TV =Y SR AFDP7A2 T F 21— »@tvvhm e
Galette roll raclette, confit d’oignons au cidre, fromage, pommes de terre, champignons, ceuf, créme fraiche  ¥2,350

SOy NF—XEBREBN—AVOTVIN AT NIV 2)—LOH Ly bO—JL

Galette roll confit d'oignon au cidre, ceuf, fromage, jambonblanc ¥1,850
WF—A DY YRYT SV AZFYT—=RLAY T DALY bO—I

Galette roll classic, ceuf, fromage, jambon blanc ¥1,750
B F—A DY RV TS>OH LY hO—Ib

DESSERTS

F4— |

CREPE DE SAISON ¥1,850
FEHOUL—T

*demander au serveur * A& 7ILEBR XL

Crépe au beurre "Bordier”, sucreroux ... ¥1,250  (Double EfEX) ¥1,650
RNT A TBNE—ET ST H—0 L—"T

Crépe au Beurre d’ Hokkaido, haricots rouge, kuromitsu, glace thé vert, chantilly . ¥1,850
BENE—EDAZ BB FERERTAADI L—T KA v T —LRA

Crépe ou Grand marnier, glace vanille ¥1,850
TIUIZIDT NI =T T7 5741 ARA

Amuse galette chocolat “Valrhona” Grand Mére, caramel au beurre salé maison ... ¥1,480
F3I1—ATY-—h ALY MAALT7O—FFaab—beFv¥ I XTI L

Galette tatin, pomme caramélisée, glace vanille, caramel beurre salé maison . ¥1,850
HLY REEAV WAZDF v S XAV ELEARBBNZ—F ¥ IXILOTY -k HLy NI 725741 ARA
Crémecaramel ¥ 750
JL—LFvI X

Créme brilée authé de sarrasin . ¥ 950
FRERTEYMGLEIL—LTV 2L

Glaces du jour, deux boules ... ¥1,100

KEBDO7A AT —L2ER)

*demander au serveur * A& ZlchBREZL

Le prix TTC / #5A A partir de 17h, une majoration de 10 % au titre du service sera appliquée.
178U, Y—EABRELTITHRBRD 1 0% ETEVWTHYET,



LAMZVOA—AXZ1—

MENU SPECIAL 5EME ANNIVERSAIRE
SEFES BHX-1—

ENTREE
2

Carpaccio de Saint-Jacques,
salade froide de brocolis et chou-fleur............................... ¥3,200

WIZBEDHI/INYF3
JOyal)—=&AHVT7ST—-0YSE

POISSON
AR

Filet de sériole rdti, creme d’herbes,
«patzotto» de sarrasin, pomme crue ... ¥3,600

NYFOO—AM N=TDOU)—LA
FIENZAEZDOUY YN TLyal) 3

CRUSTACE
R R R
Homard et poitrine maison,

ragoGt de haricots coco, jus de tétede homard ... ¥5,400

Fv—IiBEEEREN—O
AVWAITAREAY—ILBEDD 1

VIANDE
PR
Canard d’Aomori, jus brun aigre-doux,

millefeuille de |égumes, chips de chétaigne ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ¥5,400

BEREERAHBR IV
BROH— BOF VTR

DESSERT
54— R
Poire « La France » confite, sablé et creme g|acée au sarrasin,

liqueur de cidre. ..o ¥1,850

5 T5VAOAY T4 YTLEFEDROTA AT —L
S—RLOUFYR

NOS MENUS

MENU MER ¥8,500 / pers H—Af
ANEOI-2A

Amuse-bouche + Entrée + Poisson + Crustacé + Dessert

FI2—X + WK+ BRGIE + FREAE+ FY— b

MENU TERRE ET MER ¥10,800 [ pers s—Ai
BEXHOO—R

Amuse-bouche + Entrée + Poisson + Crustacé + Viande + Dessert

7I1—X+ #E+ H ABHE + PRERIE + BRBIE+ TY— b

NENU HOMARD ¥13,800 [ pers s— At Selon les arrivages
RRICE Y CHRBICRABWVEERTEVES,
AT LEEDOT—2 ABRRIC LY CRLICFREVBAHTEVET

Amuse-bouche + Entrée au homard + Homard réti + Viande + Dessert du jour

73I1—X+ AT—IBEOAE + Av—IiBEO—A M + SARIE + XBOTFH—b

MENU DE BRETAGNE ¥5,800 [ pers s— A
LhZa— K 7I&—=12

Amuse-bouche + P4té breton “maison”
+ Saumon en crolte de sarrasin

+ Plat de viande du jour

+ Crépe beurre sucre d'Okinawa

TIi—A+BRRINE—Z1FNT
+ 9 —FECDEEFH LY hEH

+ REOHARIE

+ UBEE/ N — CREREO I L—T

ACCORDS METS ET VINS HHREOAEICLY

. . THBNSETVWEEEZET,
VAL IRFYY ’
¥6,500 [pers 5—A#
Coupe de champagne et suggestion de vin du jour ¥7,000 [pers 5—Ai
JZAv 2NNy + KBOHBTITHTA> ¥8,000 [pers 5—A#

Tous les convives d’une table doivent choisir le méme menu. Merci pour votre compréhension.

BOEDDT—=TNTEIA-RDH—ZHRNNLE T,

Veuillez noter que ce menu est pour une personne. Vous ne pouvez pas le partager.

CEBRBE-AKRDAZ1-DAYITEHHOLTHOET,

Service non compris 10%

AEY—EZAMEVTCREBRDI0%ZIRENTHDE T,




RAZ=a21—

I
\I
A\
I
\l

LAk

ENTREES
I

Huftre crue (une pi‘ece), vinaigre ba|samique blanc, échalote, kombu............... .. ¥950

EHEAE—-X)
RIA4 MY IvyOY MEF

LA CARTE DU RESTAURANT
LAMS XZa2—

PLATS
XA

Saumon en crolte de sarrasin, sauce beurre blancaucidre ... ¥3600

Y—EDEREHLY MEH. —RIVRAKRDT—IT 52—

Sole meuniére sauce au beurre noisette. ...

FEEEOLZITIL EHSLNE—Y—A

i ¥5,400

Porc réti, sauce charcutiere

TIE—Z1FEBRBO—ADOT( V—A ¥IFar4I—)

Filet de Boeuf "WAGYU" poélé, legumes biologiques de saison, sauce vin rouge..... ¥5,800
METALADKRIL ZEHOFHHE KTV —A

Plat du jour

ABDXAA >
* ARV IICHEBRLLEL Demander au serveur

Homard entier flambé au whisky EDDU, sauce armoricaine (1-2 personnes) .. ] ¥12,000
Fx—IBEOO—A
EDDU TAAF—T7 52N FAXF5—XJ—A(1—2 A\Hl)

Coquilles Saint-Jacques gratinées & la bretonne ... ¥2500
WIZBDITZ4> TIE—Z18

Soupe de poissons ............................................................................ ¥2,800
A—T RRIYV(BNDA—T)

P At DOt ON AT ON. et ¥1,800
BREYUTINAE—Z2R/NT

Poisson du jour mariné......................................................¥3500
ABEO#HAT X

Entrée du jour

ABDHIE

* ARV 7ICEBRLLEEN  Demander au serveur

Beurre Bordier .o ¥400

RIVTF 4 TINE—

Service non compris 10%
AEY—EABELTTREBRD 1 0%ZRVTHOET,

FROMAGES
F—X

Assortiment de fromages "Fermier" du moment ¥1,950

TIIWIIF—ADOREIEDLE

DESSERTS

FH— K

Créme brilée au thé de sarrasin ... ¥950

FRERTEYMFLEIL—LTVaL

Terrine au chocolat oo ¥950
F)—X ¥3ao

Crépe épaisse au beurre Bordier, sucre d'Okinawa...........c.cccoooooiiii ¥1,650
RIWTFAINE—EHBERBOEREZIL—7

Glaces du jour, deux boules................oo ¥1,100

KEBDTA A7) —L

*Z22v7lcbBRLEE Demander au serveur

Dessert du jour

AEOFH—h
*2&2v7lcpBRLEEL Demander au serveur
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