IN—T =RV SUFAZa1—

DEJEUNER

ZF
Mar-Dim 7K—H
11:30-15:30 (L.0.14:00)

MENU PAYSAN
Lh=a1— XA HF>

CIDRE + SOUPE DU JOUR + GALETTE CLASSIQUE ¥2,950 [pers H— A%

AEDI—BRI + KBDR—T + 9729 7HLy b

GALETTE AL vhb

Galette ratatouille

Ly b & o1

Ratatouille maison, ceuf miroir, fromage, jambon cru basque , piment d’EspeIette

BRESZ My, BEEZRLYD. F-X NATEENL, TATLY MNE/NTU D

MENU DU CHEF CREPIER
Lh=-a1— 53117 7L—FEL

CIDRE + SOUPE DU JOUR + GALETTE DU CHEF ¥3,800 [pers H— At

AEDI—RI + KEHOA—T + 21 70ETITHHLY b

GALETTE AL vhb Galette au choix: EBEH D EFIBOVKEZLN

Galette "Sicilienne”

ALy h">2)T2X"

Galette fruits de mer

BAORNMEDH LY ~

Fruits de mer du moment, Saint-Jaques, crevette,

Mozzarella, avocat, tomate, ro uette, !
romage, champ:gnon au cidre

jambon cru basque, sauce basilic

TEYVYFLYISF—R, FIFAR., X b,
Iy A5 NAIEE/NL, NI —2R

BORNE, RETEE. XETE, F—X,
RETER YD 2)V—LDY— FIVR

DESSERT ;ﬂ:_l\ +¥1,000 Dessert au choix EBHDEHRVIEZLY

Crépe au beurre d’Hokkaido,
sucre d’'Okinawa, g|ace ou thé vert

JCEERE/ N\ R — E TR IREE R,
HRO7AADI L—TF

Glaces du jour, deux boules

REDO7A AT —L2FER")

*demander au serveur *AZ v 7ICHEBRIAEZ

Reservation

BARA CIDRES -
CREPERIE LE BRETAGNE

BOISSONS alacarte HERAM

Coupe de champagne
SvN—=21

Cidres

>—RNIb

Poiré Domfront Le Doyen 4%
AROL R>7O> )L ROAv>

le verre ¥ 2000 Vins ( rouge [ blanc) le verre ¥ 1,000~
TSR 4> (F/8) 552
leverre ¥ 850~ Vin orange le verre ¥ 1,350

Jus de Pomme Pétillant le verre ¥ 950
RLEAWFEIVATS 1—R) TS A

le verre ¥ 1,000
A

CAFE OU THE MARIAGE FRERES B#Od—b—FkiEvU7—21 7= OK

Café (chaud ou glacé)

F—HZvoA—k— Ky ~/ FA2RA)

¥ 750~ Thé Mariage Frére % ¥ 850

U= 17 L—ILOFER

Service non compris 10% | BIBY —EARELTTRERD 1 0% ZEVTRYET.



N=T =Kl Fa4Fr—A_a1—

DINER

54 F—

Mar-Dim 7K—H

17:30-23:00 (L.0.22:00)

BAR TIME 21:00-23:00 (L.0.22:30)

MENU DU CHEF CREPIER
Lh=a1— 753117 JL—EXI

SOUPE + GALETTE + DESSERT ¥5,000 [ pers H— A%

A=7 + HLybh + FH¥=h

Le prix TTC / BA

SOUPE RA—-7

Soupe du Jour
ABDA—T

GALETTE AL YBP Galette auchoix EBSAHBUVIAE()

Galette "Sicilienne”

HLyh "> X"

Mozzarella, avocats, tomates, roquette, jambon cru basque, sauce basilic
TyVFLIF—KX. FUAARN hY A Iy,
INAGBEENL. NI —A

DESSERT FH—BPM Dessertauchoix EE5MERBVIEX)
Crépe au beurre d'Hokkaido,

sucre d'Okinawa, avec glace au thé vert
ACEEE/N\X — & HRERED I L—7.
BRT7 A ARA

Galette fruits de mer

BORNMEDH LY ~

Glaces du jour, deux boules

RKBOFPA AU —L2EE)

*demander au serveur *ZA&XvY 7lchBR{LEZL

Reservation

BAR A CIDRES -
CREPERIE LE BRETAGNE

BOISSONS alacarte AW

Coupe de champagne

v N—Z1

Cidres

>—RNb

Poiré Domfront Le Doyen 4%
ROL R>7O> )b ROAv>

leverre ¥ 2,000 Vins (rouge [ blanc) le verre ¥ 1,000~
TR D1 (F/H) G5
leverre ¥ 850~ Vin orange leverre ¥ 1,350
552 FL2TTA HS5A
leverre ¥ 1,000 Jus de Pomme Pétillant le verre ¥ 950
552 RLCHBIEAIATI2—2) T 52

CAFE OU THE MARIAGE FRERES B#MND1—b—FAEREvU7—2a1 70—V 0K

Café (chaud ou glacé)

F—H_wora—kb— Ky N/ FARA)

¥ 750~ Thé Mariage Frere % ¥ 850

RUT7—=2 27 L—IVORER

Service non compris 10% | BIERY —EARELTZREBRD 1 0% ZEVTEYET.



N=T =RV G5 URA 21—

MENU

Reservation

GALETTES SPECIALITES
HLy b AR v 5

Ga|ette "Sici|ienne" Mozzarella, avocats, tomates, roquette, ]ambon cru basque sauce basilic.. J ¥2,950
Mer-Dim 7J<_ E| HLY NI UX" 2yvrLSF—X, ZIAH R "M Uy IaS. NATEENL, NATLY—A
Galette fruits de mer ¥2,950
LUNCH 11:30-15:30 (L.O.14:00) TEA TIME 14:00-17:30 e fruiss e mer
DINNER 17:30-23:00 (LO2ZOO) BAR TIME 21:00-23:00 (LO2230) Galette Roll saumon fumé maison, légume du moment, oeuf, fromage, créme fraiche ¥2 650
BREAET—VT—EERAOFEOH LY bO—IL
Galette Roll "TOFU" et "YUBA", houmous, tomates semi-séchées maison, salade verte.. . ... ¥2,450
ENTREES SRERE. TLA BREEZIRTIA MM JU—2UTZOHLY MOl SRR BETESADSEEET.
Fl']ﬁ Galette Roll camenbert ]amlaon cru basque, salade vert, confiture de ﬁgues . ... ¥2,650
Huitre crue(une piéce), Vinaigre balsamique blanc, echalote, kombu. .. ¥950 ARYN—WENARTBEENL T =Y S ZAFDIAYTAF 21— OF [/‘/ I\ H— )[’
FHIBEAE—X) AU ML I vAy b B Galette Roll canard fumé maison, fourme d’Ambert, noix, salade verte, miel .. ¥2.850
SOUPE dU JOUN e ¥1,280 AREXTL K DT —UERDAE—Y Th—F = <BH 7)Y S 3BHO0H LY hA—)k
ZIKE 0)7\_7 Galette Roll saucisse, confitd’ mgnon au C|dre, fromage, créme moutarde ... ¥2450
c e ANXYIDEDY —t&—I F=F>D— RNV T4 F—ANAZR—RKY— 7\0)73 l/‘/ I\III )l/
Saumon mariné "maison” et salade ¥1,800
BREY—F>DIY X YSEFZ Galette Roll raclette, confit d’oignons au cidre, fromage, pommes de terre, champignons, ceuf, créme fraiche  ¥2,450
—_— “ _ 7 = |J/\~\_ ~ “I \/:— . RYES _ -~ “ _
Noix de St-Jacques au beurre d'alguesmaison ... ¥2,000 FILY hFALRRE AXOTUNRT by al—LbhALy ba—l
MIZBEDORT L BREEE/NRZ —RA K
' . ' ' DESSERTS
Paté breton maison, pickles maisonaucidre ... ¥1,800 -
ERBINE—Z 1ASTFES— LT X H—DE I VAER 77—k
CREPE DE SAISON ¥1,850
FHOIL—7
AMUSE GALETTES xdemander au serveur * A& 7IZHEBRLE
731 —ZX HLwp Crépe au Beurre "Bordier”, sucre roux ... ¥1,250 (Double EfitX) ¥1,650
RINTAITENE—ETZI 2 5—0oL—7
Amuse galette beurres de sardine au piment d’Espelette ... ¥1,580

Crépe au Beurre d’ Hokkaido, haricots rouge, Kuromitsu, glace thé vert, chantilly.

ABENE—EDBAZ BB FRHEERTAADI L—T Ky TV —LRA

NE—Y—F 4V IATLY NEATUDOFI 2 ALY N repeauBeurred Pokalco nanicots rouge Furomitsu, glace hovert chantllve ¥1.850

Amflse galette chorizo ”?er'co\’{roma’ge; """"""""""""""""""""""" ¥1,380 Crépe ou Grand Marnier, glacevanille ¥1,850
ANXYAFI DI F—AOF7Ia—XHL v b e — . - o
TIVRZIDTZINRIL—T, T7ZFF 1 ARA
Chips de sarrasin, sauces du MOMENT. ... ¥1,280 | fiode ol i b & o
jj‘[/\y |\9:‘y 7?7\2'3?7.‘)3‘@.'0)\/_7\—6 Ga etjce pomTe cara:ne Isee, g acte vanille, c_arame éutre sa f malson; _ — ,,,,,,,,,,,, ¥1,850
DAZDF v I XA EEBRBIENEZ—F v IAXINDTH—-NHLY NT 72574 ARA
Galette chocolat “Valrhona”Grand Mére, caramel beurre salé maison.... ¥1,480
FROMAGES FIa—XALY MNFART7O—FFadl—beFvSXLT-ILYL
Assortiment de fromages “Eermier” dumoment  (3Types 37H) ¥1100 (4Types 478 ¥1,950 ;rte;z\;—;rg;e'éubt;e;isirzs;rb L ¥ 950
JILITIF—ZXOBYE&bY 0 . *
Crame caramel. ¥ 750
Jb—LFvIXI
Glaces du jour, deux boules . ¥1,100

KEBDO7A AT —L2ER)

kdemander au serveur * &Y 7IZHEBREZWN

Le prix TTC/ HoA Service non compris 10% | BIERY —EARELTZREBRD 1 0% ZEVTEYET.



LARS VTSV RAZ 21—

NOS MENUS

MENU TERRE OU MER ¥8,500 [pers s—Atx
LZa— 7= 7 A=)l
Amuse-bouche + Entrée du jour + Soupe du jour + Poisson du jour ou Viande du jour + Dessert du jour

7I1—X + AHDHE + KHOA—T+
AEDHAMIE £/ FAOHAHE + FHOTY— K

Si vous choisissez un p|at de viande +¥700
SAHEZ ZRIROBE

MENU DU CHEF ¥10,800 [pers 5—Ats
LZa— 521217
Amuse-bouche + Entrée du jour + Poisson du jour + Viande du jour + Dessert du jour

FI1—X + ABOHR + ABOHRKE + AAOBHHE + AEOFHF— b

. Selon IeS arrfvages
MENU !—IO MARD  ¥13,800 [perss-At  in o ma s s BACENET
Fv—=IBEOI—A

Amuse-bouche + Entrée au homard + Homard réti +Viande + Dessert du jour

21—+ FY-LUBEOAR + FAv—LigEO—A M + BARBE + KAODTH— b

iE*R@a‘/?‘:BE b) Z?’%ﬁt Lors du dejeuner

MENU de Bretagne ¥5,800 [pers 5—Ai
LZa— K TIE—=2
Amuse-bouche + P4té breton "maison”ou Soupe de poissons

+ En crolte du jour, plat de poisson ou de viande
+ Crepe beurre sucre d'Okinawa ou Créme caramel

73I1—X + BRETINE—Z1F/NT XE Z—7 K KITIY 2V (BNDRA—T)
+ AHOZFRE ALY hMBA . BRARIE Xid SEHE

+ ABEENZ—EHBEREOIL—T XE JL—L-F v T X

Si vous choisissez un plat de viande ~ +¥700

SAREZ CBIROBS

ACCORDS METS ET VINS ¥7,000 [pers s5—A#
TAIRT7IT
Coupe de champagne et 3 verres de vins

TGRS w NN + 74238

Tous les convives d'une table doivent choisir le méme menu. Merci pour votre compréhension.

HBOEDDT=TITREIA-RADHE—ZHBNNLE T,

Veuillez noter que ce menu est pour une personne. Vous ne pouvez pas le partager.

CHEDRB—ARDAZ1-DABY T EHHOLTHOET,

Service non compris 10%

AEY—EZAREVTCTRERDT10%ZENTHDE T,



VARV J5V/RAZ2—

ENTREES
I

Huftre crue (une pi‘ece), vinaigre ba|samique blanc, échalote, kombu............... .. ¥950

EHEAE—-X)
RIA4 MY IvyOY MEF

Coquilles Saint-Jacques gratinées & la bretonne

MIBDOIZ&> TIE&——1R

SOUPE @ POISSONS -..eviiie e .¥2,800
A—T RRIYV(BNDA—T)

P At DOt ON AT ON. et ¥1,800
BR#TINE——1R/NT

Poisson du jour mariné......................................................¥3500
ABEO#HAT X

Entrée du jour
AHDRIE
* ARV 7ICEBRLLEEN  Demander au serveur

LA CARTE DU RESTAURANT
LAMS XZa2—

PLATS
XA

Saumon en crolte de sarrasin, sauce beurre blancaucidre ... ¥3600

Y—EDEREHLY MEH. —RIVRAKRDT—IT 52—

Sole meuniére sauce au beurre noisette..................... .. ¥5,400
EFEEOLZTILENSLNE—Y—R
Porc réti avec sauce miel de sarrasin.._. ......¥4500

7J—BBO—A0OT 1 . ZFIXEBEHADY—X

Filet de Boeuf "WAGYU" poélé, legumes biologiques de saison, sauce vin rouge..... ¥5,800
METALADKRIL ZEHOFHHE KTV —A

Plat du jour

ABDXAA >
* ARV IICHEBRLLEL Demander au serveur

Homard entier flambé au whisky EDDU, sauce armoricaine (1-2 personnes) .. ] ¥12,000
Fx—IBEOO—A
EDDU TAAF—T7 52N FAXF5—XJ—A(1—2 A\Hl)

Beurre Bordier .o ¥400
AT 1 TINE—

Service non compris 10%
FEH—EARELTTHRAD 1 0%ZEVTEYET,

FROMAGES
F—X

Assortiment de fromages "Fermier" du moment ¥1,950

TIIWIIF—ADOREIEDLE

DESSERTS

FH— K

Créme brilée au thé de sarrasin ... ¥950

FRERTEYMFLEIL—LTVaL

Terrine au chocolat oo ¥950
F)—X ¥3ao

Crépe épaisse au beurre Bordier, sucre d'Okinawa...........c.cccoooooiiii ¥1,650
RIWTFAINE—EHBERBOEREZIL—7

Glaces du jour, deux boules................oo ¥1,100

KEBDTA A7) —L

*Z22v7lcbBRLEE Demander au serveur

Dessert du jour

AEOFH—h
*2&2v7lcpBRLEEL Demander au serveur
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