IN—T I—RIWVSUFAZa1—

DEJEUNER

SyF
Mar-Dim 7K—H
11:30-15:30 (L.0.14:00)

MENU DU CHEF CREPIER
L-31— 53117 JL—FEI

SOUPE + GALETTE “uniquement semaine ¥3,500 /pers H— A
A=7 +FHLvyh *FHOH

SOUPE + GALETTE + DESSERT ¥4,500 [pers H— A8
A—7 + ALk + FH—1

SOUPE + GALETTE + DESSERT +
CIDRE DU JOUR OU JUS DE POMME PETILLANT BIOLOGIQUE ¥5,000 /pers $—A#%
A—=7 + HLyb + FH—p+

ABD—RIV 1 TPV K SR RA EF(HREVAIS 1—2R) Le prix TTC / B3

SOUPE X—7

Soupe du jour

AEHDODA—T

GALETTE AL v b

Galette fruits de mer

BORNMFEOH LY b

DESSERT & H — B Dessert au choix £5 5D EBVKEZN

Crépe au beurre d'Hokkaido, sucre d'Okinawa, avec g|ace au thé vert

ICBEE/NE —EHBERBOY L —7 . HEKT7 1A ARA

Coupe de glaces sarrasin et caramel beurre salé

FEOFPAAFYZAXINT=INYLDOT7AA

BAR A CIDRES -

CREPERIE LE BRETAGNE

BOISSONS alacarte AW

Coupe de champagne le verre
SvN—Z2 IS5
Cidres le verre
>—RNb TIA
Poiré Domfront Le Doyen 4% le verre

RO R>70O2 I ROAv> AP PN

¥ 2,000

¥ 850~

¥ 1,000

Vins (rouge [ blanc) le verre
4> (F/8) TS5A
Vin orange le verre
FLoTOA4> 55
Jus de Pomme Pétillant le verre

RLEA@FIIATS 1—A) TSR

Reservation

¥ 1,000~

¥ 1,350

¥ 950

CAFE OU THE MARIAGE FRERES B#0d1—bt—F &IV 7—Sa 70— O%E

Café (chaud ou glacé)
F—HZwoa—k— Ky N/ FARA)

¥ 750~

Thé Mariage Freére
SUFP—=227 L—ILOKE

% ¥ 850

Service non compris 10% | BIR Y —EARELTZRERD 1 0% ZETRVTHYET.



IN—=T =KWV IFVRAZa1—

Mer-Dim 7K—H
LUNCH 11:30-15:30 (L.0.14:00) TEA TIME 14:00-17:30
DINNER 17:30-23:00 (L.O.22:00) BAR TIME 21:00-23:00 (L.0.22:30)

MENU DU CHEF CREPIER
LZa1— 51217 JL—ET

SOUPE + GALETTE +DESSERT
A—TF+ ALy h FH—h

¥5,000 [ pers H5— At

SOUPE &A—7

Soupe Du Jour
AHDOA—

GALETTE #HLvb

Galette fruits de mer

BORMBOHLY K

DESSERT FH¥—p Dessert au choix EBE5DPHEROVLKIEX

Crépe au beurre d’Hokkaido, sucre d’'Okinawa, g|ace ou thé vert

UBBEENR —CHRBRERKE. FRO7AADIL—7

Coupe de glaces sarrasin et caramel beurre salé

FREOTFAREF Y IANT=IYLOFTA A

BOISSONS rvu>s

BRI 1 Y %80%EE 55 X ¥ 1,000 ~ E—ib ¥ 1,000 ~ d—k—&HBFK ¥750 ~
— R #40%EHH > A ¥ 850 ~ A4 AF— ¥ 1,100 ~ VI7KNRU>Y ¥700~

Service non compris 10% | Bl Y —EARELTZRERAD 1 0% ETBEVWTHEIET.

BAR A CIDRES - CREPERIE LE BRETAGNE

ENTREES
CIES

Soupe du jour
AHDA—T

Noix de St-Jacques au beurre d'algues maison

RIZBEDART L BREEE/NZ — AR

¥1,280

¥2,000

AMUSE GALETTES

7Ia—XAHLv b

Amuse ga|ette beurres de sardine au piment d’'Espelette  ¥1,580
INE—Y—F 1> IATLy NENTUHDFI2a—XHLw b
¥1,380

Amuse ga|ette chorizo Iberico, fromage
ANXYAF VI F—=ADFI1—XHLwv b
Chips de sarrasin, sauces du moment

ALY NFYTABEPEDY—AT

¥1,280

GALETTES SPECIALITES
HLw b AR v 5

Galette fruits de mer ¥2,950

BORNMBOAL Y K

Galette Roll saucisse, confit d’oignon au cidre,
fromage, creme moutarde

ANYIRDY == F=F 2O —NILaA>T 1.
F—ANXAZ—RY—=ADOH Ly hO—Jb

¥2,450

Galette Roll, ceuf, fromage, tomate, ¥2,350

champignon, roquette

B F—X MY MYV aI—AJbyaSOH LY ha—IL

DESSERTS
FH— R

¥1,250
(Double EEX) ¥1,650

~ n . n
Crépe au Beurre "Bordier”, sucre roux

AT ITRNZ—&
7S50 a2 hi—0uL—7

Crépe ou Grand Marnier, glace vanille ¥1,850
TIURZIOT 2RI L=T . T7 2571 ARA
¥1,850

Galette pomme caramélisée,
g|ace vanille, caramel beurre salé maison

DAZDFvSXUELEEREE/NZ—F ¥ S AILD
FTH-NILY NI 72571 ARA
¥ 950

Créme briilée au thé de sarrasin

ZFRETHEYMSLEIL—LT V2L

Saumon mariné "maison” et salade ¥1,800
BREY—E>OT X Y TERA
Paté breton maison, pickles maison au cidre ¥1,800

BRETINE——a R/ \TE— NILT« XAT—DETIVARA

CUISINE TRADITIONNELLE
& —Z 1 HERO—m

Cocotte de poulet au cidre ¥3,800
FHAD > — NILEAH
FROMAGES
JIIVZIF—ADEYEDLE
(3Types 3%&) ¥1,100
(4Types 478)  ¥1,950

Galette Roll saumon fumé maison,
légume du moment, oeuf, fromage, créme fraiche ¥2,650

BREAT—I/Y—EXCHOFROL LY O
¥2,450

Galette roll raclette, poitrine grillée maison,
[ g
pomme de terre, champignon, ceuf, créme fraiche

Sy hF-—XEBREX—A>ZDT UL,
RTF NV 2I—LDOALY NO—JL
¥2180

Galette Roll, ceuf, fromage,tomate,
jambon blanc, basilic

BR.F—X. M R N\LNIILOH LY hO—IL

Crépe au Beurre d’ Hokkaido, haricots rouge,
Kuromitsu, glace thé vert, chantilly ¥1,850

EENE—EHA L REBEFRERT A ADT L—T,
KAV TOU—LERA

Galette chocolat “Valrhona”’Grand Mére, ¥1,480
caramel beurre salé maison

FI2—ZHLv b
AART7O—FF3aaAL—heFv¥IXILT—ILTL

Créme caramel ¥ 750
Jb—LFvIXI
Coupe de glaces sarrasin et caramel beurre salé ¥ 950

FROFA AEBREBUBNEZ—F ¥ SXILDOFA A



LA RAXAZa21—
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NOS MENUS

MENU DU CHEF  ¥10,800 [pers s—as U7 Reservatin
= S BECTFH
Lh=Za21— 52117

Amuse-bouche + Entrée du jour + Poisson du jour + Viande du jour + Dessert du jour

FIa1—X + AHOHE + FAOHFAKIE + FHOHAME + XAOFTY— K

MENU HOMARD  ¥13,800 [pers 5—Ais ;‘gjfge”a“”
Fv—IiBEOI—A

Amuse-bouche + Entrée au homard + Homard réti +Plat de viande + Dessert du jour

PI1—X+ AT—NBEOARE + A7v—BEO—ADM + FAFIE + XADOTY— b

iE*R@?V?(ZFE‘) Zﬁ{# Lors du dejeuner

MENU 4 PLATS ¥5,800 [pers 5— At
40— AX 21—
Amuse-bouche + P&té breton "maison”ou Soupe de poissons

+ Saumon en cro(ite de sarrasin, sauce beurre blanc au cidre
T~ - .
+ Crepe beurre sucre d'Okinawa ou Créme caramel

FPIi1—X+ BRYEUITNEA—=1R/NF XiE Z—7 K RKII(BADRA—T)
+ H—FEVOFEH LY NMIR —RILAKRD T—IL TS —R
+ LBEENA—EHBERBEOIL—T XL JL—L- T+ T X

ACCORDS METS ET VINS ¥7,000 [pers 5—A#
TARFIYT

Coupe de champagne et 3 verres de vins

TSR YN + 742 3%




ENTREES
I

Huftre crue (une pi‘ece), vinaigre ba|samique blanc, échalote, kombu................ ¥950

EHEAE—-X)
RIA4 MY IvyOY MEF

LA CARTE DU RESTAURANT
LAMS XZa2—

PLATS
XA

Saumon en crolte de sarrasin, sauce beurre blancaucidre ... ¥3600

Y—EDEREHLY MEH. —RIVRAKDT—IT 52—

Sole meuniére sauce au beurre noisette. ...

FEEOLZITIL EHSLNE—Y—A

i ¥5,400

Porc réti avec sauce miel de sarrasin

7J—BBEO—A00O7 1 . ZFIXEBEHADY—X

Filet de Boeuf "WAGYU" poélé, legumes biologiques de saison, sauce vin rouge..... ¥5,800
METALADKRIL ZEHOFHHFE. KTV —A

Plat du jour

ABDXA >
* ARV IICHBRLLEL  Demander au serveur

Homard entier flambé au whisky EDDU, sauce armoricaine (1-2 personnes) .. ¥12,000
Fx—IiBEOO—A
EDDU TAAF—T7 5>\ FAXF5—XJ—A(1—2 AHl)

Coquilles Saint-Jacques gratinées & la bretonne ... ¥2500
MIBDTZE> TIE——21R

Soupe de poissons ............................................................................ ¥2,800
A—T KRRV (BNDA—T)

P At DOt ON AT ON. et ¥1,800
BREUTINAE—Z21R/NT

Poisson du jour mariné........................................................¥3500
ABOERAT X

Entrée du jour

AHDRIE

* ARV 7ICEBRLLEEN  Demander au serveur

Beurre Bordier ..o ¥400

RILTF 4 TINE—

Service non compris 10%
AEY—EABELTTREBRD 1 0%ZRVTHOET,

FROMAGES
F—X

Assortiment de fromages "Fermier" du moment ¥1,950

TIIWVIIF—ADBEIEDLE

DESSERTS

FH— h

Créme brilée au thé de sarrasin ... ¥950

FRERTEIYMFLEIL—LTVaL

Terrine au chocolat oo ¥950
F)—-X 3as

Crépe épaisse au beurre Bordier, sucre d'Okinawa...........c.ccooooooiiii ¥1,650
RIWTAINE—EHBERBOEREZIL—T

Glaces du jour, deux boules............c.oooi ¥950

KEBDTA A7) —L

*22v7lcbBRLEE Demander au serveur

Dessert du jour

KEOFH—h
*2&v7IcpBRLEEL Demander au serveur
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