IN—T I—KIWVSUFAXZa—

DEJEUNER

o F
Mar-Dim 7K—H
11:30-15:30 (L.0.14:00)

MENU DU CHEF CREPIER
LZai— 71217 JL—EXI

SOUPE + GALETTE  “uniquement semaine ¥3,500 /pers H—A#R
A=7 + HLybd *TEHOH

SOUPE + GALETTE + DESSERT ¥4,500 [pers 5— A
A—=7 + ALk + FHF—F

SOUPE + GALETTE + DESSERT +
CIDRE DU JOUR OU JUS DE POMME PETILLANT BIOLOGIQUE ¥5,000 /pers H—A#%
A—7 + HLvyb + FHF-p +

AEDI—RIL FE T7IV K VR RL EF(HRAVAIT 1—RA) Le prix TTC / BEA

SOUPE XA—7

Soupe du jour

AHDA—T

GALETTE ALY P Galette au choix EB5MEHBVLEX(N

Galette fruits de mer Galette "Sicilienne”

BORNEDOHL Vb HLwyh "o xX"
Mozzarella, avocats, tomates, roquette, jambon cru basque, sauce basilic
EYVYFLIF—A PUFAR. b by 3S,
INAGEENL, NI —2A

DESSERT T — B Dessert au choix EE5 DN HERBVZX()

Crépe au beurre d'Hokkaido,

sucre d'Okinawa, avec glace au thé vert Coupe de glaces sarrasin et caramel beurre salé
BB/ NZ — EHRERED Y L—T. FEDPAAFYIAINT=ILYLOT7A A

WIRT A ARA

~ BAR A CIDRES - Reservation
CREPERIE LE BRETAGNE A

BOISSONS alacarte HERAM

Coupe de champagne leverre ¥ 2000 Vins (rouge / blanc) leverre  ¥1,000_
SvN—Z1a 2 74> (F/8) JTZA
Cidres le verre ¥ 850~ Vin orange le verre ¥ 1,350
S— R J52 A2 A> IS5
Poiré Domfront Le Doyen 4% leverre ¥ 1,000 Jus de Pomme Pétillant le verre ¥ 950

CAFE OU THE MARIAGE FRERES B#0D1—kb—FEREvU7—Sa 70— IVOE

Café (chaud ou glacé) ¥ 750~ Thé Mariage Freére % ¥ 850
F—HZvoaA—k— Ky b/ FARA) ~UF7—=22 7 L—ILOREZR

Service non compris 10% | BIBY —EARELTTRERD 1 0% ZEVTRYET.



IN—TF =KWV ITS /RAZ 21—
GALETTES SPECIALITES
HLy b AR v 5

Ga|ette "Sici|ienne" Mozzarella, avocats, tomates, roquette, ]ambon cru basque sauce basilic.. J ¥2,950
. R 2,3, ~ 1 \ .
Mer-Dim 7J<_ E| HLY NI UX" 2yvrLSF—X, ZIAH R "M Uy IaS. NATEENL, NATLY—A
Galette fruits de mer ¥2,950
LUNCH 11:30-15:30 (L.0.14:00) TEA TIME 14:00-17:30 Soletre fruits de mer
DINNER 1730—2300 (LO2ZOO) BAR TIME 21:00-23:00 (LO2230) Galette Roll saumon fumé maison, légume du moment, oeuf, fromage, créme fraiche ¥2,650
BREAET—VT—E>EAOFEOH LY bhO—JL
Galette Roll camenbert, jambon cru basque, salade vert, confiture de figues ... ¥2,650
ENTREES DY ENATBENL G V=Y SE A F U AT F1—LOH Ly kO
Fl']ﬁ Galette Roll saucisse, confit d’oignon au cidre, fromage, creme moutarde . e, ¥2,450
g g
Soupeclujour, ........................................................................ ¥1,280 ANYIRDY == A=A DO>—=RLAY T4 F-—AXAZ—RNY=ADH LY hO— )l/
AEHOA— Galette Roll raclette, confit d’ oignons au cidre, fromage, pommes de terre, champignons, ceuf, créme fraiche . ¥2 450
Saumon mariné "maison” et salade ¥1,800 ZULY bF-REBREN—AX DT VIRT MN Y2 al—bOF Ly bA—b
EREH—TOOTUX YS4RZ Galette Roll, ceuf, fromage, tomate, champignon, roquette ... e, ¥2,180
Noix de St-Jacques au beurre d'alguesmaison ... ¥2,000 WF—A MMy al—=hIy2Z07Ly ba—L
WX BORT L. BREEE/ X —E B Galette "Comp|éte |égume5" CEuf, fromage, jambon blanc, tomates, beurre de basilic maison ... ¥1,950
P3até breton maison, pickles maisonaucidre ... ¥1,800 Ay MAZ Ty b bF1—4 B F-A NA B b BREVIIAS—
BRETNEA—Z1RBNNTES—RNILTA RA—DEVILARA
DESSERTS
F4F— K
AMUSE GALETTES Cré B "Bordier" ¥1,250 EBEZ) ¥1,650
- o e epe au Beurre Bordier', sucreroux ... ¥, Double E5 ,
73I1—X HLv b LTS e e e ¢
RIVTAITENE—ETZI 2 5—0oL—7
Amuse galette beurres de sardine au piment d’'Espelette ... ¥1,580 Crépe au Beurre d’ Hokkaido, haricots rouge, Kuromitsu, glace thé vert, chantilly ... . ¥1,850
NE—Y—F 4V ITATLy NENXTUDOF7I21—-XHL v b BENR— DA BB FARERTAADI L—T K1Y TI)—LERA
Amuse ga|ette chorizo Iberico, fromage, .............................................. ¥1,380 Crépe ou Grand Marnier, glace vanille ¥1,850
ANVAFI VY F-ADF7I2—AT L b JSYRZINTZINGL—T, 7571 AFx
Cihips de sarrasin, sauces dumoment .. ¥1,280 Galette pomme caramélisée, glace vanille, caramel beurre salé maison....... . ¥1,850
ALY bFYTABEDEDY —AT WAZDHF v 54 L EARMENE—F v SAUNDFF— NFLY NI 7 =571 ZFA
Galette chocolat “Valrhona”Grand Mére, caramel beurre salé maison........................................... ¥1,480
FIa—XHLY NEAET7O—FFaaAL—beF¥IAXLT-IYL
FROMAGES 3
Créme briilée au thé de sarrasin . ... ¥ 950
Assortiment de fromages “Fermier”dumoment (3Types 3F8) ¥1,100 (4Types 458) ¥1,950 FIEETEYMNLEIL—LTY L
STF—TOR S
JTNIIF-ADEY)EDE Cremecaramel ¥ 750
JL—LF¥IXI
Coupe de glaces sarrasin et caramel beurresalé ¥ 950
CUISI N_E TRAE)ITIONDN ELLE FIEOTFA AEBREENZ—F v SAXILDFTA A
T2 —Z 1 W AHEHEO—m
Cocottede pouletaucidre ¥3,800
BHO S — RILERAH BOISSONS r~uy>s
ERRT A Y %80%KME /52 ¥ 1,000 ~ E—ib ¥ 1,000 ~ J—kE—&EHF ¥750 ~
>— Rl $40%EE /52 ¥ 850 ~ T4 AF—  ¥1100 ~ VI KNRKUZZT ¥700 ~
Le prix TTC/ HoA Service non compris 10% | BIERY —EARELTZREBRD 1 0% ZEVTEYET.




LANS VTS RAZ 21—

NOS MENUS

MENU DU CHEF ¥10,800 [pers At Sur Reservation
- _ = BTFH
LZa—Fa¥x7

Amuse-bouche + Entrée du jour + Poisson du jour + Viande du jour + Dessert du jour

7ZI1—X + XHOHHE + AHOSENE + FHOEABE + ABDOTH— b

MENU HOMARD  ¥13,800 /pers 5—Ait ;g;j“”“”
FR—IVBEDNDI—R

Amuse-bouche + Entrée au homard + Homard réti +Plat de viande + Dessert du jour

TIa—RXR+AIX—IVBEDAER + 77— I)ViBEO—X b+ + BAKE + ABDTH—

:t E *Ro) 5 y 9: L: ﬁE U C%ﬁj\: Lors du dejeuner

MENU 4 PLATS ¥5,800 [pers 5—A#
ABA—AAXZa1—
Amuse-bouche + P4té breton "maison”ou Soupe de poissons

+ Saumon en cro(te de sarrasin, sauce beurre blanc au cidre
+ Crepe beurre sucre d'Okinawa ou Créme caramel

731X+ BREIIEZ—Z21RNT XF RA—TF F RV Y BNDIX—T)
+ Y—EVDZREALY bEIH Y= RIVAKRDT—IVT SV —X
+ ALBEENZ - EHBERED I L—T XIE I L—LFv I X

ACCORDS METS ET VINS ¥7,000 [pers 5—A#
TAYRTIVYT

Coupe de champagne et 3 verres de vins

TSRV % VINY + T4V 31




ENTREES
I

Huftre crue (une pi‘ece), vinaigre ba|samique blanc, échalote, kombu............... .. ¥950

EHEAE—-X)
RIA4 MY IvyOY MEF

LA CARTE DU RESTAURANT
LAMS XZa2—

PLATS
XA

Saumon en crolte de sarrasin, sauce beurre blancaucidre ... ¥3600

Y—EDEREHLY MEH. —RIVRAKRDT—IT 52—

Sole meuniére sauce au beurre noisette. ...

FEEEOLZITIL EHSLNE—Y—A

i ¥5,400

Porc réti avec sauce miel de sarrasin

7J—BBO—A0OT 1 . ZFIXEBEHADY—X

Filet de Boeuf "WAGYU" poélé, legumes biologiques de saison, sauce vin rouge..... ¥5,800
METALADKRIL ZEHOFHHE KTV —A

Plat du jour

ABDXAA >
* ARV IICHEBRLLEL Demander au serveur

Homard entier flambé au whisky EDDU, sauce armoricaine (1-2 personnes) .. ] ¥12,000
Fx—IBEOO—A
EDDU TAAF—T7 52N FAXF5—XJ—A(1—2 A\Hl)

Coquilles Saint-Jacques gratinées & la bretonne ... ¥2500
WIZBDITZ4> TIE—Z18

Soupe de poissons ............................................................................ ¥2,800
A—T RRIYV(BNDA—T)

P At DOt ON AT ON. et ¥1,800
BREYUTINAE—Z2R/NT

Poisson du jour mariné......................................................¥3500
ABEO#HAT X

Entrée du jour

ABDHIE

* ARV 7ICEBRLLEEN  Demander au serveur

Beurre Bordier .o ¥400

RIVTF 4 TINE—

Service non compris 10%
AEY—EABELTTREBRD 1 0%ZRVTHOET,

FROMAGES
F—X

Assortiment de fromages "Fermier" du moment ¥1,950

TIIWIIF—ADBEIEDLYE

DESSERTS

FH— K

Créme brilée au thé de sarrasin ... ¥950

FRERTEYMFLEIL—LTVaL

Terrine au chocolat oo ¥950
F)—X ¥3ao

Crépe épaisse au beurre Bordier, sucre d'Okinawa...........c.cccoooooiiii ¥1,650
RIWTFAINE—EHBERBOEREZIL—T

Glaces du jour, deux boules.............oo ¥950

KEBDTA A7) —L

*Z22v7lcbBRLEE Demander au serveur

Dessert du jour

AEOFH—h
*2&2v7lcpBRLEEL Demander au serveur
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