N=T7 =RV FAX 21—

DEJEUNER

5 F
Mer-Dim 7K—H
11:30-15:30 (L.0.14:00)

MENU GALETTE FRUITS DE MER
BNAOHLYyrO—X

SOUPE + GALETTE ¥3,500/ pers H— A#
A—7 + HLyb
SOUPE + GALETTE + DESSERT ¥4,500 [pers H—AEK

A=7 +HLyb + FH¥—h

SOUPE + GALETTE + DESSERT + ¥5,000 /pers 5— A%
CIDRE DU JOUR OU JUS DE POMME PETILLANT BIOLOGIQUE

A=7 + HLyb + FH—=p +

ABD—RIVFIE T7IV R SR KL EF(HREIVAZS 1—2R)

Le prix TTC / BHA

SOUPE A—7

Vichyssoise
PEAEIN

GALETTE AL v b

Galette aux noix de Saint-Jacques

RETEFEOHLY K

DESSERT T H'—DB Dessert au choix EE5 DM HBOKEX(N

Crépe au beurre d'Hokkaido, sucre d'Okinawa, avec g|ace au thé vert

ICBEE/ NS —EHHEERED Y L—T . H&RK 71 ARA

Coupe de g|ace au sarrasin, miel de sarrasin, soufflé au sarrasin

ZREDTFA A ERREREADEREROATL

CAFE - CREPE

BAR A CIDRES

BOISSONS alacarte EHRAY

Coupe de champagne leverre ¥ 2000
SvN\—Z2 IS5
Cidres le verre ¥ 850~
Dl 1% TR
Poiré Domfront Le Doyen 4% le verre ¥ 1,000

RO R>70O2 I ROAv> TSR

Vins (rouge [ blanc) le verre
4> (FR/8) TSR
Vin orange le verre
FLoTOA4> TS
Jus de Pomme Pétillant le verre

RLEAWFEIVAZS 1—A) TR

¥ 1,000~

¥ 1,350

¥ 950

CAFE OU THE MARIAGE FRERES B#0NDI1—bt—F4EvV7—>a70—)L0E

Café (chaud ou glacé) ¥ 750~
FA—HZvod—k— Ky N/ FALRA)

Thé Mariage Frére
RN WAVED IV 1B

% ¥ 850

Service non compris 10% | BIERY —EXRELTZRERD 1 0% EBEVTHIET.



IN—=T I=RWVIFUVRAZ21—

Mer-Dim 7K—H
LUNCH 11:30-15:30 (L.0.14:00)
DINER 17:30-23:00 (L.O.22:00) BAR TIME 21:00-23:00 (L.0.22:30)

MENU POIRE POMME
RILES—RKILOHLY ha—2R

SOUPE + GALETTE + DESSERT + ¥6,800 [pers — A%
POIRE OU JUS DE POMME PETILLANT BIOLOGIQUE

A=T7 + HLyb + FH—-p+

ROV F£=E T7IV K SR R EF(@HFRIVAIS 1—RA)

Le prix TTC / #i5A

SOUPE RA—7

Vichyssoise

T T

GALETTE HL v b

Galette aux noix de Saint-Jacques

RETREEOHL Y

DESSERT T H—R Dessert au choix 55D ERVOKEE L

Crépe au beurre d'Hokkaido, sucre d'Okinawa, avec g|ace au thé vert

UBEE/NR—EHHEERED O L—T . HRTA ARA

Coupe de g|ace au sarrasin, miel de sarrasin, sarrasin

FREDTA A EFREREIEBEH D EIEXK

Service non compris 10% | BIET —EARELTTRERD 1 0% ZBLVTEYET.

BAR A CIDRES -
CREPERIE LE BRETAGNE

ENTREES
GIES

¥1,200

Vichyssoise, ge|ée de homard
TNV I)—A&AN—IVBEOS 2L EEHIC
¥1,800

P3até breton maison, pickles maison au cidre
BRYTIEA——1R/\TFE
S—RIVT 4 X A—DETIVARA

¥2,500

Coquillages mariniére au cidre

BOREDS— NILEL

GALETTES SPECIALITES
ALwv bk
¥2,950

Galette fruits de mer

BDRMBOHLY K

Galette Roll saumon fumé, ¥2,650

asperges, ceuf, fromage, créme fraiche
AE—VY—FEEFANSHAOH LY hO—JL
Galette Roll raclette, poitrine grillée maison, ¥2,450
pomme de terre, champignons, ceuf, créeme fraiche
SOy NF—XEBRATUIRX—O,
RFMNIYZ2II—LOH LY hO—IL

DESSERTS

74—

Créme brilée au thé de sarrasin ¥ 950
FRERTEUMLEIL—LT V2L

Crépe epaisse ou praliné maison ¥1,650

BREN—CILFYYATLY NOEEZI L—T.,
RV TIOU—LARZ

¥1,850

Galette pomme caramélisée,
P
g|ace vanille, caramel beurre salé maison

Reservation

AMUSE GALETTES
7Ia1—XAHLvY b

Beurres de sardines au piment d’Espelette ¥1,250
INE—Y—F A EXVNIZATLY MOFI2—XHLwv b

CUISINE TRADITIONNELLE
TR —Z 1A EHO—&

Cocotte de poulet au cidre ¥3,800
FBAD>— NILFIAH
Galette Roll saucisse,
pomme de terre, créeme moutarde ¥2,650

ARYIABRDY ——IERT FOH Ly hO—Jb

Galette Roll, jambon cru basque, ¥2,450
tomates, oeu+J, 'Fromage
INATEENLE N NOAH LY hO—=IL

Crépe épaisse

au beurre Bordier sucre d’'Okinawa ¥1,650

RIT 4 ITRNE—EHRRBRERBOBRREZ /L —7

Crépe pomme tatin,
caramel beurre salé maison,
g|ace vanille, flambée calvados

WAZDF+5X ) EEARME/NE—F ¥ T X)L,
DNT7 RADTSORG =TT 7 =571 AR

¥1,850

Coupe de glace sarrasin, ¥ 950
DAZDF v I X ELEBREB/NZ—F ¥ ST AXILO miel de sarrasin, sarrasin
THY—NALY NT 725714 ARA FREDT7 A A FIEEIEEHD FILK
BOISSONS ru>4
EARRT A Y $80%EE S5 A ¥ 1,000 ~ E—b ¥ 1,400 ~ J—kE—&&HK ¥750 ~
=R #9408 /> ¥850 ~ T4 AF—  ¥1100 ~ V7 hRUZT ¥700~




NOS MENUS

MENU DU CHEF  ¥10,800 [pers s—As U7 Reservatin
= S BECTFN
h=Za21— 521 >17

Amuse-bouche + Entrée du jour + Poisson du jour + Viande du jour + Dessert du jour

FIai—X + AHOHE + FAOHFRAKIE + FHOHAME + XADTY— K

MENU HOMARD  ¥13,800 [pers 5—Ais ;‘gjfge”a“”
Fv—IBEOI—A

Amuse-bouche + Entrée au homard + Homard réti +Plat de viande + Dessert du jour

PI1—X+ AT—NBEOARE + A9v—-BEO—ADM + FAHE + AAOFTY— b

iE*R@?V?(ZFE‘) Zjﬁ{# Lors du dejeuner

MENU 4 PLATS ¥5,800 [pers 5— At
41 —AX 21—
Amuse-bouche + P&té breton "maison”ou Soupe de poissons

+ Saumon en cro(ite de sarrasin, sauce beurre blanc au cidre
T~ - .
+ Crepe beurre sucre d'Okinawa ou Créme caramel

FP3Ii—X+ BRYUITNEA—=18/5F Xz Z—7 K RKIIV(BADRA—T)
+ H—FE OFEH LY NMIR —RILAKRDT—ILTS—R
+ LBEENA—CEHBEREOIL—T XL JL—L- T+ T X

ACCORDS METS ET VINS ¥7,000 [pers 5—A#
DA RFIYT

Coupe de champagne et 3 verres de vins

ISR YN + 742 3%




LA g Kx=1—

|
\
||
\

ENTREES
GIES

Huftre crue (une piéce), vinaigre balsamique blanc, échalote, kombu.........

EHIEAE—R)
RIOA4A MY I vyOY MNER

Coquilles Saint-Jacques gratinées & la bretonne

MIBDITZ4> TIa&—=1

Soupe de poissons ...

A—T RETI U (BNDA—T)

P AL Breton MaISON o oo ¥1,800
BREUTIE—=1FE/NT

Salade de fruits de mer-—
BREANDOY X

Entrée du jour
AHDRTE
* AR VIICHBRLEEL  Demander au serveur

LA CARTE DU RESTAURANT

LARNS Y XZ 21—

PLATS
XA

Beurre Bordier...........

RIVT 4 IINZ—

Service non compris 10%
AEY—EABELTTREBRD 1 0%ZRVTHOET,

Saumon en cro(ite de sarrasin, sauce beurre blancaucidre ] ¥3,600
Y- DFIFEH LY MBA. P—NILREBKRDT—ILT ) —R

Queue de homard grillée servie avec farz noir en chemise de choux ¥11,000
FR—=IBEODROED T IINES 1—T 7Y PaRzi<—IL

Porc réti avec sauce miel de sarrasin ¥5 400
Ed—IBoOT7« . ZFiEEBHDY—R

Filet de Boeuf "WAGYU” po&lé. . .. .. ¥7,800
MFET7«LADKRTL

Plat du jour

AEDAA >

* 2RV 7ICHBRLLE Demander au serveur

Homard entier flambé au whisky EDDU, sauce armoricaine (1-2 personnes) . ¥12,000

Fx—IBEOO—AK

EDDU VA AF =TSN FRX)F—XJ—A(1—2AH)

FROMAGES
F—Z

Assortiment de fromages "Fermier" du moment ¥1,950

TIIWIIF—ADOREIEDLE

DESSERTS

74— b

Créme brilée au thé de sarrasin ... ¥950

FRERTEIYMFLEIL—LTVaL

Terrine au chocolat ..o ¥950
F)—X 333

Crépe épaisse au beurre Bordier, sucre d'Okinawa..........c.ccooooiiiii ¥1,650
RINTAINE—EHRBREREORREZIL—7

Glaces du jour, deUx boUlES. oo ¥950

KBDTA A7) —L

*22v7lcbBRAEE Demander au serveur

Dessert du jour

AEHOTFY—b
*22v7IcpBRLEE Demander au serveur
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