NOS M EN US Disponible lors du diner et le weekend

TA T =24 L TARICIRY 1Rt

MENU 4 PLATS  ¥5,800 [pers 5—A#
Amd—AAXZa1—
Amuse-bouche + P4té breton "maison”ou Soupe de poissons

+ Saumon en cro(te de sarrasin, sauce beurre blanc au cidre + Fromage ou Dessert

TIa—ZA+BEREBINE—Z2R/NT XE XA—F FRIY YV (ENDR—T)
+T—EVDEEHLY b I—RIVEKDT—IV T SVY—R + F—XEfiETH— b

MENU 5 PLATS ¥8,500 [pers 5 At
S5EO—RAAZa1—

Amuse-bouche + Entrée + Entrée du jour + Plat + Fromage ou Dessert

7 22— X+ HRAARBOMR A1 ¥+ F— REFETH— b

MENU DE SAISON ¥10,500 [pers s—A#
LZa— F&V>
Amuse-bouche + Entrée du jour + Poisson du jour + Viande du jour + Dessert du jour

721—-ZX+FHOHR+FBOERME+ARBDSAKE
+AxEHDTH—k

MENU HOMARD ¥12,500 [pers s5—At
AI—=IVBENI—R

Amuse-bouche + Entrée + Entrée du jour + Homard + Fromage ou Dessert

TI1—A+HR+ABORE+FI—IVBE+F—XEETF—+

j: E *Ra) 5 \/9: ‘r: IZE U E‘*}%'f#\: Lors du dejeuner et le weekend

MENU 3 PLATS ¥4,850 [pers 5—Ak
3md—RAAZa1—

Amuse-bouche + P4té breton maison ou Soupe de poissons
+ Saumon en croute de sarrasin sauce beurre blanc au cidre

TZa—X+ERBINEZ—Z210NT FlliEF A—F FRIV(BENDR—)
+H—EVOZEALY bEAIR Y= FIVAKRDT—IV TSV Y =R

ACCORDS METS ET VINS
TAYRTIYT

4 verres 4%F ¥6,500

Coupe de champagne + verres de vins

TRV v VIN+T47 31

Tous les convives d'une table doivent choisir le méme menu. Merci pour votre compréhension.
BUOEDDT—TIWTIEI—RADH—ESBENVLET,

Veuillez noter que ce menu est pour une personne. Vous ne pouvez pas le partager.
CESRBE—ABRDAZ1—DHYITIREHY LTEYET,

Service non compris 10%
FEH—EARELTTHREADTI 0% EBENTHSYET,



A LA CARTE

ENTREES
[;IE2

GRAND MENU

PLATS
ALY

Saumon en crolte de sarrasin,

Huftre crue (une piéce), vinaigre balsamique blanc, échalote, kombu...... . . ¥900 sauce beurre blanc au cidre ¥3,400
EHEOE—X) R .
. Y—E2DZIEHL Y bEM
\ = =z " =

ROA RNV T v0OY B S NVRBDT—ILT 5 —3

Coqui”ages farcis aux amandes X ............................................................ ¥2500

BO7—EY FN\Z2—EE
Cotriade, rouille ] ¥3,600
ANOIN)T7—R (TIVEA—Z21DTAVYN—R) b1

Coquilles Saint-Jacques gratinées a la bretonne x ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ¥2,500

MIZBDTZ4%2Y TIVZ2——1R
Queue de homard grillée servie avec farz noir en chemise de choux III ¥5,800
FR=IVBEDROBDT )V 2—T 7V JaRF<—)b

Soupe de poissons ................................................................................... ¥2,000 g

A—TRRITY V(BNDR—T)
Porc roti avec sauce miel de sarrasin ¥3,800

PAté breton MaiSON ..o .¥1,800 EW@D;"(\%LJSHCBJ%O‘/—X

BRETIVZ—Z1R/NT

Assortiment de légumes . . o

créme de tofu de Kagurazaka et croustillants de sarrasin........................... ¥1,800 Boeuf poélé "WAGYU", légumes de saison b ... ¥4,500

FROBYEDE. MFRDRTL  EHDEFH

BEIREAI ) —LEZEDT ) 2R T 147V E—HEIC

Entrée du jour Plat du jour

REDHIH KEHDAA Y

* A2 y7cHBREEL Demander au serveur *ZX2v7IcHEBRFEEL Demander au serveur

Beurre Bordier............ .........¥300

RNIVTF 4« TINZ— Homard entier flambé au whisky EDDU, légumes, sauce armoricaine (1-2 personnes).... ¥10,500

Service non compris 10%
BT —EARELTTHRERD T 0%EZTBEVTEYET.

F—IVBEODO—X
EDDU DA RF =T\ FRRZX.TAVr—3XV—ZA(1-2AH])

¥700 will be added for each I mark.
A RUIDIEDE ¥TO0EMBER TV REET,

FROMAGES
F—X

Assortiment de fromages "Fermier" du moment

TJIIVEIIF—ROBEYEDYE (FZAIVE5R O—A3F&) ¥1,950
DESSERTS
FH—

Créme brilée au thé de sarrasin ... e .........¥950
ZIERTEIMIFLIEyL—LT )l

Blanc-manger de lait de soja au pommeau. ... ¥950
BADTSUIRVIT

Terrine au choColat oo ¥950
FT)—X 337

Crépe épaisse au beurre Bordier, sucre d'Okinawa I ...................................... ¥1,650
PIVT 4 TINZ—EHIBERBEDOEREVL—

Crépe au Grand Marnier, glace vanille I ..................................................... ¥1,650
JIURIVZIDIL—T T7Z5T74 X

Glaces et sorbets maison, deux boules ... ¥950

BRETARI)—LEYY—Ry b

* 22 v7lcsBR e,y Demanderau serveur

Dessert du jour

FEOTH—F

*RZv7lcsBhal Ty Demander au serveur

¥700 will be added for each I mark.
A RUIDIEOE Y00 EMEE R TVREEET,
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