NOS M EN US Disponible lors du diner et le weekend

T4 =24 L BRICBOCRM

MENU 4 PLATS ¥5,800 [pers -t
40— AX 21—
Amuse-bouche + P&té breton "maison”ou Soupe de poissons

+ Saumon en crolte de sarrasin, sauce beurre blanc au cidre + Fromage ou Dessert

F3I1—ZA+BEREBINE—Z1RANT XF A—T K RIV(BNDRA—T)
+Y—FEVOFREHLY MEH I—RIVAKRDT—INT V=R + F—XEFFHF— b

MENU 5 PLATS ¥8,500 [pers 5—Ai
Smd—AXZa1—
Amuse-bouche + Entrée + Entrée du jour + Plat + Fromage ou Dessert

23 —X+HR+AXBOME+ XA+ F—XELEFTYF—b

MENU DE SAISON ¥10,500 [pers s5—A#
LZa— K &VY
Amuse-bouche + Entrée du jour + Poisson du jour + Viande du jour + Dessert du jour

73 1—X+AEAOHR+AEOBRANE+EEOHNHE
+RBEDOFH— b

MENU HOMARD ¥12,500 [pers s5—A#
Fv—IBEDI—R

Amuse-bouche + Entrée + Entrée du jour + Homard + Fromage ou Dessert

PI1—ZA+HE+AHORR+F Y —VBE+F—XEERTY—H

:t E *Ra) 3 V } ‘: BE ‘) Zﬁﬁt Lors du dejeuner et le weekend

MENU 3 PLATS ¥4,850 [pers 5—A#
SMA—AAXZa—

Amuse-bouche + P4té breton maison ou Soupe de poissons
+ Saumon en croute de sarrasin sauce beurre blanc au cidre

F3I1—X+ARETINE—Z1BNF FkiE ZA—7 R RKIIV( ANDRA—T)
+H—FE DOFIEH LY NEH.I—RIVAKDT =TS —R

ACCORDS METS ET VINS
DARF7IYT

4 verres 4% ¥6,500

Coupe de champagne + verres de vins

TSAS w2+ 742 3%

Tous les convives d'une table doivent choisir le méme menu. Merci pour votre compréhension.

BUVEDDT=TITEIA-ROH—ZHBBNNULE T,

Veuillez noter que ce menu est pour une personne. Vous ne pouvez pas le partager.

CELBEB—ABRDAZ2—-DAY I 7EHBHOLTHOX T,

Service non compris 10%

AMEY—EZAHMEVTCREBRDI0%ZRNTHODFT T,



Ouvert du mercredi au dimanche et les jours fériés

Open 7K~HB-fH 11:30-15:00 (L.O 14:00) 17:30-23:00 (L.O 22:00)

A LA CARTE

ENTREES PLATS
IES XA
Huitre crue (une piéce), vinaigre balsamique blanc, échalote, kombu.................... ¥900 f:&g%zsggﬁgaec ii iij;zsm ..................................................... ¥3.400
EHIE(IE—X) . s
N F—ELDERHLY MIH,
RIA MV TFIO I vOY MER S KLABKDT—I TS —R
Coqui”ages farcis aux amandes X .......................................................... ¥2500
BO7—FY RNEZ—fEZ
Cotriade, rouille ¥3,600
BANDOIN)T7—RK(TINER—Z21DTAVYX—R) JIA11
Coquilles Saint-Jacques gratinées a la bretonne I ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ¥2,500
MIEBDITZ&> TIE—Z1R
Queue de homard grillée servie avec farz noir en chemise de choux III ¥5,800
FX—ILBEOROFDITIINES2a—T7IVY PaRi<—IL
Soupe de poissons .............................................................................. ¥2,000 g
AZA—TF RRIDY DV (BNADA—T)
Porc roti avec sauce miel de sarrasin ¥3,800
PAté breton MaiSON ..o .¥1,800 E‘E%@D;‘f \%Li‘ti'és&’)‘/—z
BR#YTINEZ——_21R/NT
Assortiment de légumes . . N
créme de tofu de Kagurazaka et croustillants de sarrasin........................... ¥1,800 Boeuf poélé "WAGYU", légumes de saison 4 . ¥4,500
BROEYEDE. MEFEARDARTL FHOFR
BEIEEAI ) —LEFREDI) 2 AT 47> E—HEIC
Entrée du jour Plat du jour
AEDHIHE AREDXAA >
*AZYTICBERLSZEL  Demander au serveur * 2R v7IcHEBEEL Demander au serveur
Beurre Bordier........... ... ¥300
RIVTF 4 TINE— Homard entier flambé au whisky EDDU, légumes, sauce armoricaine (1-2 personnes).... ¥10,500

Service non compris 10%

AMEY—EABEVTTRBRD 1 0%ZRVTHDOET,

Fv—IiBEOO—AK
EDDU TAAF -T2 BERA.FXVI5—XV—X(1-2A\HI)

¥700 will be added for each I mark.
b XO1DICOEFTOOEMBEE TV IREF T,

FROMAGES
F—X

Assortiment de fromages "Fermier" du moment

TINIIF—RAQEVEDLE (FFZHIVNEFE I—A3ME).... ¥1,950

DESSERTS
FH— h

Créme brilée au thé de sarrasin ... . ... ¥950
FIERTEYMIILEIL—LT YL

Blanc-manger de lait de soja au pommeau. ... ¥950
AT TT

Terrine au choColat oo ¥950
F)—X 3a3

Crépe épaisse au beurre Bordier, sucre d'Okinawa I ................................ ¥1,650
RITAINE—EHBRERBEOEREZIL—T

Crépe au Grand Marnier, glace vanille I ................................................. ¥1,650
TIURN_IDIL—T T7_FF71A

Glaces et sorbets maison, deux boules ... ¥950
BRETA AT —LEY—NY K

* A& v7lcsB<&L Demander au serveur

Dessert du jour

AEOFH—h

*AZv7ICBBR<EE Demander au serveur

¥700 will be added for each I mark.
A X-IDICDEFTOOEMBEEE TR EE T,



Déjeuner a5 FrUYsEa-2
¥5,800(#:2) [ pers (B—AH)

Cidre au choix H—D2FHBEUfZETW
Cidre du jour
ABDT— KNIV
Jus de pomme pétillant Val de Rance Pom’Bio
J7I KSR RL EF(/F7IO=I)

Poiré Authentique 4.5% [ Eric Bordelet (+¥300)
ROL =227 14 v CGER)

Amuse
7Ii1—X

Entrée du jour

FIE

Soupe du jour

A—=7

Risotto aux pates au sarrasin

TNE—Z1EZIEBONALZEEI VY b

Plat du jour
XA

Dessert du jour

FH—

Petits fours

INEF

Merci de prévenir le personnel en cas d’éventuelles allergies.

LETRZROACANMBZEZ<ERALTWE T 7 UL F—DAEBHRUMIFLEE 0,

Service non compris 10%

AR —EAREVTCREBRDI0%ZENTHOE T,
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